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赤壁作协

慰问本土作家
本报讯 通讯员张冲报道：日前，赤壁市作家协

会组织开展慰问活动，为部分本土作家送去问候和
祝福。

慰问组一行先后走访看望了余发海、谢培武、黄
顺新、傅杰等多位本土作家，详细询问他们的身体状
况、生活情况和创作近况，对他们长期以来坚持文学
创作、为赤壁文学事业做出的贡献表示感谢，并鼓励
他们保重身体，克服困难，继续创作出更多优秀的文
学作品。

在慰问对象中，作家余发海的事迹尤为感
人。他身患肾衰竭接受移植手术后，仍不顾个人
身体状况，坚持自费奔波数万里，倾尽家产为抗美
援朝烈士寻亲，其事迹感动全国，曾获2008年“感
动中国”十大候选人、“全国十大真情人物”、2009
年“湖北省道德模范”等殊荣，被央视称为现实版
《集结号》“谷子地”原型人物。余发海在全国80
多种报刊发表各类文学作品120余万字，出版文
集及长篇小说8部。

此外，患肝病依然坚持创作的作家谢培武、退休
后致力于刑侦小说创作的警察作家傅杰，以及白天
在街头烧饼摊辛勤劳作、夜晚笔耕不辍的黄顺新，均
以顽强的毅力和执着的文学情怀，在困境中坚持创
作，展现了基层作家的精神风貌。

此次慰问活动不仅为作家们送去了物质上的帮
助，更传递了组织的关怀与温暖，彰显了文艺界团结
互助的良好氛围。

市新华书店

举办阅读活动
本报讯 记者陈希子报道：近日，市新华书店

举办特色读书活动，通过丰富多彩的文化策划，为广
大市民奉上一场精彩的文化盛宴。

活动首日，“朗读者计划”在书店内温情开启。
来自城区的50余名青少年读者声情并茂地朗诵《诗
经》《楚辞》经典篇目，童声朗朗，古韵悠扬。现场特
设“红色经典阅读专区”，吸引众多读者驻足品读。
活动邀专业教育工作者开展系列讲座，与读者面对
面交流创作心得。亲子绘本课堂上，专业阅读指导
师通过情景演绎，带领孩子们走进奇妙的阅读世
界。此外，活动期间，新华书店同步推出图书展销、
文创集市、咖啡书吧体验等多元业态融合活动，让阅
读融入日常生活。

活动负责人介绍，市新华书店始终坚守服务读
者、服务社会的初心，将不定期开展特色阅读活动，
让更多市民群众相约新华书店，共赴书香之约，让阅
读成为香城最美风景。

腊猪脚
本报记者 陈希子

寒冬腊月，咸宁人家的楼檐下，一只只色泽金黄
的腊猪脚在柴火的烟熏中静静悬挂。这是乡亲们与
时间共同完成的美食艺术作品——腊猪脚，一道承
载着乡愁的传统佳肴。

据说，腊猪脚的诞生源于农耕时代的生存智
慧。在没有冰箱的年代，人们发现用盐腌制后再经
柴火熏烤，猪肉不仅能保存数月之久，更会产生奇妙
的质变。精选猪前腿，肉质紧实、筋道丰富，以粗盐
反复揉搓入味，在陶缸中腌制7日，再移至火塘上
方，让柏树枝、橘皮、茶壳的清香慢慢渗透。这一等，
便是半个月的光阴。

腊猪脚的美味，关键在于“唤醒”。食用前需以
温水浸泡数小时，褪去多余盐分，再以刀刮净表面烟
灰，露出琥珀色的皮肉。最经典的吃法是与干萝卜、
黄豆或莲藕同炖——腊猪脚的油脂浸润配菜，而配
菜又化解了腊味的厚重。

砂锅慢炖是最好的致敬方式。冷水下锅，加入
姜片、料酒去腥，加入农家苕粉，大火煮沸后转小火
慢煨两小时。待肉质酥软、猪皮透亮，汤汁呈现诱人
的乳白色，满屋便飘满了复合的香气：有柴火的烟熏
味、有岁月的发酵香、更有猪肉本身的醇厚鲜香。

腊猪脚的魅力，在于它是一场有关微生物与火
的艺术。腌制过程中的缓慢发酵产生了氨基酸，赋
予其鲜味；熏制时木材中的酚类物质渗入肉质，形成
独特的抗氧化保护层；而长时间的悬挂，更让脂肪氧
化产生坚果般的香气。夹起一块，皮肉相连，入口即
化，肥而不腻，那种独特的“腊香”在舌尖层层释放，
是任何新鲜猪肉都无法比拟的滋味。

在咸宁人的饮食记忆里，腊猪脚从来不是日常
菜，而是年节的重头戏。除夕夜，一锅热气腾腾的腊
猪脚火锅前围坐一家老小；正月里，切一盘薄片腊猪
脚下酒，是招待贵客的体面；游子远行前，母亲总会
往行李箱塞几包切好的腊猪脚，那是能慰藉异乡深
夜思乡情的家乡味。

一锅腊猪脚，炖的是时光、吃的是记忆、品的是
咸宁人与食物之间最朴素的深情。

吃在咸宁

文旅速览文旅速览

作为咸宁180万亩竹海的核心一隅，
咸安的楠竹不仅是滋养一方百姓的“绿色
银行”，更承载着“以竹代塑”的绿色变革愿
景。76岁的佘海坤，便是这片竹海中，用半
世光阴坚守非遗技艺的竹编匠人。

匠心筑基，半生牵挂不负竹

17岁那年，佘海坤跟随蕲州竹编师傅
学艺，从此与温润的竹篾结下不解之缘。

“师傅常说，竹编要‘心手合一’，竹篾
有灵性、有脾气，你对它用心相待，它才会
回馈你惊艳的模样。”初学劈篾时，锋利的
竹片将佘海坤的手指划得满是血痕，夜里
他用草木灰细细敷在伤口上，第二天依旧
攥紧竹条，一遍遍重复练习。

曾经，为了养家糊口，佘海坤不得不放
下相伴十余年的竹篾，转行投身模具与机械
加工。可那些日子里，他总在梦里回到熟悉
的竹编作坊，耳畔回响着竹篾摩擦的“沙沙”
轻响，指尖还能触到竹篾的温润质感。

“夜里辗转难眠时，就摸出藏在箱底的
旧竹篾，在手里反复摩挲。”他深知，自己放
不下的从来不只是一门手艺，更是刻在心
底的乡愁。

守正创新，古艺新生应时代

从选竹到成品，每一道工序都恪守古
法初心，每一件作品都凝聚着佘海坤对手
艺的敬畏。

破竹之际，佘海坤手握自制篾刀，顺着
竹纹精准下切，竹片应声裂开，不浪费一丝
一毫竹材；劈篾最见真功夫，一根竹条经他
之手，能层层拆分至12层，最薄处仅0.5毫
米，比一张薄纸还要轻盈。

佘海坤曾为美国客户定制竹编艺术
品，“就像这个‘梦谣囍乐’簸箕，光是图案
就修改了七次，既要颜值出众，又要让外国
友人读懂其中的美好寓意。”他拿起一个刚
编好的果盘，红篾与白篾交织出灵动的雪
花纹，盘心“茶仙”二字刚劲有力，“这是给

一位爱茶的老友做的，他说用这个装茶，连
茶味都变得清雅了几分。”

佘海坤的竹编作品，不沾一滴胶、不钉
一根钉，却结构牢固、形态雅致。在“以竹
代塑·相约咸宁”2025年竹产品展示暨创
意大赛中，他的作品一经亮相便惊艳全场，
收获阵阵好评：“他用指尖的匠心，让竹编
从‘烟火日用品’升级为‘雅致艺术品’。”

薪火传情，竹篾编织振兴梦

在为客户定制艺术品的同时，佘海坤
最牵挂的是这门手艺的传承。

“按师傅的辈分算，我是第二代传承
人，可现在能静下心来学这门手艺的年轻
人太少太少了。”佘海坤曾被湖科、咸宁职院
等多所高校聘请授课，每次上课，他总会带
着竹篾和工具，从最基础的劈篾教起，“不能
只讲空洞的理论，要让他们亲手摸一摸竹篾
的温度，感受竹编的魅力，才能真正懂其中
的文化，才能把这门手艺好好传下去。”

在咸安区打造非遗工坊、推动“指尖技
艺”转化为“指尖经济”的部署下，佘海坤主
动分享自己的技艺，带动周边村民学习竹
编。不少村民靠着编织竹制品增加了收
入，让竹编这门老手艺，成为了乡村振兴的

“富民手艺”，也让大幕乡的楠竹资源，真正
转化为推动发展的优势力量。

“大幕的楠竹长了一辈又一辈，要是这
手艺在我们这辈人手里断了，既对不起祖
宗，也对不起这片养育我们的山，更对不起
政府对竹产业的扶持与信任。”谈话间，他
的眼神里满是期盼，“希望能有更多年轻人
来学这门手艺，把‘楠竹之乡’的手工艺品
牌打响，竹编不仅是刻在我们心底的乡愁，
更是能走向世界的咸宁文化名片。”

夕阳的余晖洒满小院，佘海坤将刚编好
的簸箕轻轻放在石桌上，红与白的纹路在余
晖中泛着温润的光。这是竹篾本身的莹润
光泽，是匠人心底的赤诚温度，更是非遗传
承与时代发展交相辉映的璀璨光芒。

春节期间，由赤壁市文联主办的“强基
工程”——文艺助力基层精神文明建设行
动暨“强国复兴有我 欢庆我们的节日”文
艺演出先后走进中伙铺镇泉洪村、官塘驿
镇洋泉畈村，以“文艺+服务”的创新模式，
为基层群众送去节日的温暖与祝福，让文
明新风吹遍田间地头。

现场直击，欢声笑语闹新春

近日，官塘驿镇洋泉畈村文化广场人
头攒动、热闹非凡。虽然春寒料峭，但挡不
住村民们赶文化大集的热情——广场四周
早早地停满了电动车和三轮车，老人们搬
着板凳占好前排位置，孩子们追逐嬉戏，处
处洋溢着喜庆祥和的节日氛围。

上午9时30分，演出在欢快的民乐合
奏《拥军秧歌》中拉开帷幕。铿锵的锣鼓、
嘹亮的唢呐瞬间点燃全场，几位头发花白
的老兵情不自禁跟着节奏打起拍子。

“打竹板，响连天，咱们今天说一番；移
风易俗树新风，文明乡风进家园……”音乐
快板《移风易俗树新风》以朗朗上口的节
奏、接地气的方言俚语，将厚养薄葬、喜事

新办等文明理念娓娓道来。台下，村民李
大姐边听边点头：“这快板说得在理！去年
俺家娃结婚，就没大操大办，省下的钱给俩
孩子创业用，多好！”

高潮迭起，笑声不断。曲艺节目《俏媒
婆》将传统花鼓戏与现代小品巧妙融合，演员
夸张的表演、诙谐的台词逗得现场观众前仰
后合。72岁的王爹爹笑得直抹眼泪：“这媒
婆演得像极了咱村以前的王婶子，太逗了！”

舞蹈《丰收中国年》展现乡村振兴新图
景，小品《邻里之间》演绎和睦互助新风尚，
独唱《幸福赞歌》唱响美好生活新期盼……
10个精心编排的节目轮番登场，既有传统
韵味，又具时代气息，现场欢声阵阵、暖意
融融。

服务暖心，便民集市惠民生

前不久，同样的文化盛宴也在泉洪村
精彩上演。两场活动均采用“新春送福+便
民服务+文艺演出”的融合模式，让村民在
家门口享受“文化大餐”的同时，收获实实
在在的便利与关怀。

翰墨飘香送祝福。赤壁市书法家协会

的书法家们挥毫泼墨，“福”字饱满圆润，春
联寓意吉祥。“手写的春联才有年味！”村民
刘爹爹小心翼翼地捧着墨迹未干的“福”
字，笑得合不拢嘴。活动当天，累计送出春
联300余副、“福”字500余张。

义诊服务护健康。由赤壁市人民医
院、中医院组成的医疗志愿服务队现场坐
诊，为村民量血压、测血糖，提供健康咨
询。“医生说我血压控制得不错，但还是要
少吃咸菜。”患有高血压的吴婆婆认真记下
医嘱，“这样的服务送到家门口，真是想到
咱心坎里了。”

便民服务解民忧。义务理发、政策咨
询、农技指导等摊位前同样排起长队。理
发师手中的剪刀上下翻飞，理完发老人们
精神焕发；农业专家现场解答春耕备耕问
题，为丰收播下希望的种子。

深度观察，文艺赋能促振兴

“节目演到了咱心坎里，既热闹又有教
育意义，这年过得多姿多彩！”洋泉畈村村民
王爹爹看完演出后高兴地说。这句朴实的
评价，道出了“强基工程”的深层价值——不

仅是送几场演出，更是以文化人、以文育
人，为乡村铸魂。

赤壁市文联相关负责人表示，我们就是
要让文艺真正扎根基层、服务群众。乡亲们
脸上洋溢的笑容，就是我们最大的动力。

文化振兴是乡村振兴的灵魂。两场活
动通过群众喜闻乐见的艺术形式，将社会
主义核心价值观融入欢声笑语，将文明新
风尚送进千家万户。音乐快板倡导移风易
俗，小品演绎邻里和睦，歌曲抒发家国情怀
……文艺作品成为传播文明理念、凝聚价
值共识的生动载体。

从“送文化”到“种文化”，赤壁市文联
正探索文艺助力基层精神文明建设的长效
机制。据悉，赤壁市文联已组建“红色文艺
轻骑兵”志愿服务队，建立“群众点单、文联
派单、艺术家接单”的服务模式，确保文化
活动精准对接群众需求。

未来，“强基工程”的脚步不会停歇，赤
壁市文联将持续开展更多接地气、有温度、
有内涵的文化活动，把优秀文艺作品送到
田间地头，以文化引领风尚、凝聚人心、激
发活力。

竹篾间的半世坚守
——记咸安竹编非遗传承人佘海坤
本报记者 朱亚平 特约记者 胡剑芳 李婷婷 通讯员 吴剑

赤壁市文联“强基工程”走进乡村

文化盛宴暖乡亲
本报记者 黄柱 通讯员 邹娟

灯舞流光启新程
本报记者 陈希子

近日，我市精心推出大型文旅系列活
动，将温泉文化与新春民俗深度融合，为游
客呈现了一场“温泉+灯会+民俗”的全新
体验。

3月3日，农历正月十五晚，一场充满
古风古韵的“三元庙会”暨传统民俗文化展
演活动，在我市咸安区太乙天沐温泉度假
区上演，通过实景演绎与传统市集的巧妙
融合，为游客营造出仿佛置身于宋代元宵
佳节的奇妙体验。

当天傍晚时分，庙会在“状元荣归”
仪式中正式开启。相传北宋时期，咸宁
学子冯京曾在当地潜山刻苦攻读，最终
在科举考试中连中三元（解元、会元、
状元），其勤学故事至今仍在民间广为
流传。

活动现场，一名演员扮演的“状元”
冯京，身着华袍，头戴金花，骑着骏马，在
仪仗队伍的簇拥下，自“状元门”缓缓行
至“状元楼”，生动还原了古代状元及第、
光耀乡里的历史画面。这位“冯京”还特
意为现场的孩子们行“朱砂启智”之礼，
用蘸有朱砂的毛笔在孩童额头轻点红
痣，以此寄托对孩子们眼明心亮、学业有
成的美好祝福。

武汉游客刘伶俐带着孩子专程前来，
她表示：“孩子以前只在课本上读过‘状元’
的故事，今天能亲眼看到‘状元巡游’，还得
到了‘状元’的点睛祝福，这个元宵节过得
特别有文化和纪念意义。”

当日，咸宁九宫山景区也迎来了一批
特殊的客人——由16位韩国客商组成的
湖北踩线团。在春意渐显的九宫山，中韩
文化以温暖的方式交融，共同度过了一段
难忘的山野时光。

为欢迎远道而来的朋友，让韩国客
商深度体验中国传统节日的魅力，九宫
山景区特别策划了“包元宵”民俗体验活

动。当日，在登顶铜鼓包欣赏日出并
徒步石龙峡后，踩线团成员稍作休

整。傍晚时分，计划中的简餐被赋予了
特殊的内涵——成为中韩文化交流的温
馨厨房。

活动现场，工作人员备好糯米粉和馅
料。在面点师傅的指导下，韩国客商们纷
纷卷起袖子，饶有兴致地尝试制作象征

“团圆”的元宵。“在中国，元宵节吃元宵寓
意全家团团圆圆、生活甜甜蜜蜜。”一旁的
翻译向客商们解释道。虽然大多数客商
是第一次包元宵，手法略显生疏，但大家
热情高涨，一边揉捏面团，一边与景区工
作人员交流中韩两国关于“团圆”的相似
理解。

“以前觉得民俗是‘老古董’，今天自己
做了一个桂花馅的元宵，才发现传统文化
这么有意思。”咸宁职业技术学院学生小周
在社交媒体上分享了自己的体验视频，获
得了数万浏览量。这种可参与、可体验、可
分享的模式，让传统民俗在年轻人中成功

“圈粉”。
元宵节不仅是一场文化盛宴，更成为

拉动消费的重要引擎。我市各大商圈、酒
店、餐饮场所围绕元宵主题推出系列优惠
活动。部分酒店“住宿+温泉+灯会门票”
套餐预订率在节前一周就不断攀升；各星
级酒店推出的“桂花元宵宴”“竹笋团圆
宴”等特色餐饮预订火爆；万达广场、中商
百货等商业综合体夜间营业额较平时明显
增长。

旅游的带动效应也辐射到乡村。在咸
安区桂花镇、通山县隐水洞周边，许多农家
乐在元宵期间推出了打糍粑、做灯笼、舞草
把龙等体验活动，将农产品销售与民俗体
验结合。“一天卖出了200多盒手工元宵，
都是游客看着我们现做的。”刘家桥经营民
宿的刘大姐笑着说。

相关文旅小程序不仅提供实时客流预
警、停车位查询、线路规划等服务，还上线
了“云赏灯”功能，让无法到场的游客也能
360度全景观看主灯区盛况，形成线上线

下联动的
节庆效应。

市 文 旅
局相关负责
人表示，不止
元宵节，部分
优秀文旅节
目也将在周末和
节假日不定时常
态化表演，将“节庆高
峰”延伸为“常态亮
点”。

灯火阑珊处，新
春韵味长。虽然元
宵盛会已经精彩谢
幕，但“泉暖万家”的故
事仍在继续。一池温泉、一
盏花灯、一份匠心，不仅点亮了鄂南
的夜空，更点亮了文旅融合创新发展的
新路径。从传统节庆到现代文旅产品的
转化，我市正以温泉为脉、以文化为魂，
在荆楚大地上书写着独具特色的“咸宁
篇章”。

记者 陈红菊 摄


