
近日，冬日的咸安区向阳湖国家湿地
公园，悄然褪去了秋日层林尽染的斑斓色
彩，却因一群群灵动翩跹的“生态使者”如
约而至，焕发出独属于冬日的蓬勃生机与
诗意韵味，成为当地践行生态文明建设的
鲜活缩影。

成群的天鹅舒展着修长脖颈，振翅翩然
掠过澄澈湖面，而后悠然栖息于波光潋滟的
水畔。那一身洁白如雪的羽翼，与湖水的清
冽湛蓝相映成趣；它们时而引颈高歌，鸣声
清脆嘹亮，回荡在湿地的上空；时而两两结
伴，交颈嬉戏，激起层层细碎的涟漪；时而振
翅翩跹，身姿轻盈曼妙，为静谧的湿地增添
了无限盎然生机。

作为咸安区重要的生态涵养地与生态
屏障，向阳湖国家湿地公园始终坚守“生态
优先、绿色发展”的理念，持续推进湿地生态
修复、水环境治理与生物多样性保护工作。
这里水草丰茂、芦苇丛生，澄澈洁净的湖水
滋养着各类水生生物，丰富多样的鱼虾螺蚌
为候鸟提供了充足的食物来源，得天独厚的
自然环境，让这里成为众多候鸟秋冬迁徙途
中的“理想家园”与能量充沛的“补给驿站”。

据向阳湖国家湿地公园保护科工作人
员吕勇介绍，得益于公园采取的全天候监
控、常态化巡护、大力度打击和一系列生态
治理举措，湿地的生态环境得到了显著修复
和改善，每年冬天，都会迎来成千上万的候
鸟来此越冬，其中包括了天鹅、鸿雁、豆雁、
东方白鹳等国家一、二级保护动物。

这片充满活力的湿地见证着城市与自
然的和谐相融，也彰显着咸安守护绿水青山
的坚定决心。诚邀八方来客，奔赴这场与天
鹅的浪漫之约，漫步湖畔赏白羽凌波、群鸟
翔集的盛景，驻足观鸟听天籁清鸣、风声簌
簌的乐章，亲身领略咸安这座城市的生态之
美、自然之韵。

向阳湖国家湿地公园

冬日生态盛景
通讯员 李卫东 胡晓轩 王整
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一位老菜农的智能种椒路——

从“看天吃饭”到“棚里生金”
通讯员 王媛媛 陈漱玉

12月16日，咸安区马桥镇高赛村王家
畈蔬菜基地，棚内一排排辣椒植株生机盎
然，枝头挂满辣椒，最长的已接近30厘
米。笔者见到王仁全时，他正弯腰在辣椒
棚里忙碌，熟练地采摘一串串成熟的果实。

48岁的王仁全，是这片智能大棚的
种植负责人。虽然目前第一批辣椒只采
收了1000斤，但他心里有底：这批由中
国科学院引进的“隆椒”是个“勤快品
种”，边长边结果，单株产量可达5公斤
左右，植株最高能长到 2米，采收期将
一直持续到明年 8 月。“以前哪敢想
啊，寒冬腊月还能稳稳当当地 摘 辣
椒。”他一边整理筐中的鲜椒，脸上写
满了踏实与自豪。

“家里祖祖辈辈都是辛苦种菜的，我
也种了二十年菜，以前搭的是竹木棚，冬
天漏风、下雪怕塌，收成全靠老天赏脸。”
王仁全坦言。作为村里的蔬菜种植户，他
过去一直和大家一样，守着几亩传统大
棚，辛劳一年却常因天气或市场波动而收
入微薄。而今年，在村集体推动下，他成
为首批承包第三代智能大棚的农户，人生
轨迹悄然改变。

如今，他管理的两座智能大棚各长80
米、高6米，采用流线型椭圆钢管结构，可
抗8级大风、承30厘米积雪；棚内水肥一
体化系统自动滴灌，外层“保温被”通过电
机一键收放，将温度稳稳控制在辣椒生长

需要的温度。“现在我每天就做整枝、吊蔓
这些精细活，浇水施肥全交给设备，省力
又稳产。”他说。

更让他惊喜的是品种升级。今年栽
种的“隆椒”，是由中国科学院引进的新

品，皮薄、肉厚、辣度高，市场反响极佳。
“第一批500公斤刚采完就被抢空，批发
价从7元一公斤涨到了8块钱一公斤，天
气越冷，价格还能更高。”王仁全算了一笔
账：按当前长势，一株能结5公斤，单棚
4500株，年产有望超2万公斤，两个棚全
年收益远超往年传统种植总和。

高赛村党总支书记王秋林介绍，这两
座大棚是村集体探索“科技兴农”的关键
一步。“我们特意选择像王仁全这样有经
验的老菜农来运营，因为他们懂种植、肯
吃苦，再配上智能装备，就是‘传统经验’
遇上‘现代科技’的最佳组合。”

眼下，“巨人椒”正进入持续挂果期，
另一大棚的圣女果也进入开花期，即将挂
果。王秋林透露，未来将以王家畈为起
点，对高赛河沿岸数十亩老旧大棚实施智
能化改造，推动全村蔬菜产业从“靠天吃
饭”向“精准生产”跃升。

站在冬日暖阳下，王仁全轻轻抚过一
串沉甸甸的辣椒，笑着说：“以前种菜是为
了谋生，还是现在种菜有奔头。”在这片曾
经熟悉的土地上，一位老菜农正用新技
术，种出乡村振兴的新滋味。

12 月 15 日，在咸安区“人
社+工会+法院”裁调对接工作
室，调解员们正在仔细审查多份
企业用工规章制度。调解员曾明
清感慨：“如果用人单位在试用期
规范运作，这样的纠纷完全可以
避免。”这番感慨，源于调解员们
在成功化解152起劳动争议案件
后的深入思考。

从平台打造到解纷机制的有
效运用

2024年7月，咸安区“人社+
工会+法院”裁调对接工作室正
式揭牌成立，是一个集“纠纷调
处、矛盾疏导、释法答疑、法律服
务”于一体的综合平台。今年以
来，工作室已累计受理劳动纠纷
案件288件，其中调解结案270
件，成功化解152件，切实维护了
职工权益。在裁调对接工作室，
每一起案件的调解过程，不仅仅
是解决表面的纠纷，更是对劳动
争议解纷机制经验的总结和运
用，调解员深入剖析案件成因，从
中发现用人单位在用工管理上存
在的问题和弊端。

从源头治理到专业化服务的
有力延伸

调解员在工作实践中总结出
咸安个别企业劳动用工的四类问
题：规章制定程序不合法、劳动合
同内容缺失关键条款、劳动合同
解除不规范、试用期管理混乱。
工作室秉持“做群众贴心人”理念，不仅调解纠纷，还为
企业提供“一案一建议”服务，详细指出企业在用工管理
中存在的具体问题，并提出切实可行的整改方案。

针对企业试用期管理混乱问题，调解员们向企业释
法明理：试用期长短必须与劳动合同期限相匹配。员工
的试用期工资不得低于合同约定工资的80%，且必须高
于咸安本地最低工资。在规章制度审查方面，调解员们
充分发挥专业优势，帮助企业审查修改规章制度，确保
内容合法、程序合规。目前，工作室已主动审查修改企
业用工规章30余份。

从基层善治到新时代和谐新篇

以“人社+工会+法院”为核心的劳动争议多元化解
机制，有效整合了各方的职能优势，实现了案件信息“第
一时间共享”，争议调解“第一时间联动”，形成“1+1+1>
3”的合力效应。以“重源头、抓前端、治未病”为理念，将
大量争议化解在萌芽状态，有力提升了职工群众的幸福
指数，实现职工权益维护与企业和谐发展双赢。

下一步，劳动争议裁调对接工作室将深化重点领域
风险排查，优化流程，延伸服务，进一步实现从“灭火”到

“防火”的转变，为企业和劳动者提供便捷普惠的专业服
务，为咸安劳动关系和谐稳定筑牢“第一道防线”。

随着元旦、春节的脚步日益临近，咸
安的年味也逐渐浓郁起来。12月15日，
笔者走进咸安区温泉街道白茶菜市场，一
股混合着肉类与香料特有的咸香气息扑
面而来。两家香肠加工摊位前，市民络绎
不绝，排队等候、选肉、调味、灌制……一
派繁忙而喜悦的景象，拉开了岁末备年货
的序幕。

在其中一家摊位前，老板徐师傅和他
的助手正手脚不停地忙碌着。徐师傅从
事香肠加工已有整整25个年头，是附近
居民心目中的“老手艺”。“这几天人特别
多，每天要灌一千多斤肉，从早忙到晚。”
徐师傅一边麻利地操作着机器，一边告诉
笔者，这样火爆的场面已经持续了三四
天，预计要一直忙到元旦之后。他的加工
费实惠，每斤仅收5元，加上手艺好、为人
实在，积累了众多忠实顾客。

笔者看到，徐师傅这里的香肠种类十
分丰富，不仅有传统的肉香肠、腊肉、腊鱼
等，还有特色鲜明的排骨香肠、深受孩子
们喜爱的儿童火腿肠以及烤肠等。口味
更是多样化，原味、广式口味、麻辣味、五

香味、香辣味等应有尽有，满足了不同家
庭的口味偏好。不少市民选择购买新鲜猪
肉前来加工，徐师傅还会热心地帮忙挑选

肉质，一般建议采用“三七分”或“二八分”
的肥瘦比例，这样灌出来的香肠口感更佳。

市民张大姐是这里的常客，她今年早

早地就买了二十多斤猪肉过来加工。“我
每年都自己买肉来灌，看得见的原材料，
自己选的‘二八分’肥瘦比例，吃着特别放
心。”张大姐一边等着灌肠，一边高兴地聊
起来，“家里孩子就爱吃这个味道，说这就
是‘过年的味道’。今年还准备多做一些，
给在外地上班的儿子邮寄一些过去，让他
也能吃到家里的味道。”

今年猪肉价格相对亲民，许多市民像
张大姐一样，选择购买新鲜猪肉后，支付每
斤5元的加工费进行个性化定制。这种

“看得见、信得过”的参与式备年货方式，既
经济实惠，又增添了亲手为家人准备美味
年货的温情与乐趣。当然，对于想图省事
的顾客，加工点也提供已经腌制晾晒好的
成品香肠，目前售价为每斤30元左右。

一串串逐渐饱满、油润生光的香肠，
在冬日暖阳下静静晾晒，它们不仅是即将
端上佳节餐桌的美味，更是连接亲情、传
递牵挂的纽带。在咸安，这延续多年的传
统手艺和热闹场景，正以其质朴而温暖的
方式，诉说着岁末的丰足与期盼，让年的
氛围，在肠香中愈发浓厚。

年味升腾处 肠香暖意浓

咸安香肠加工点迎来旺季
通讯员 王媛媛
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大幕乡常收村零工驿站

开展抖音创业培训
本报讯 通讯员施传斌、艾子然报道：为助力村民

拓宽创业就业渠道，提升数字创业能力，近日，咸安大幕
乡常收村零工驿站组织开展抖音创业培训活动，现场学
习氛围热烈。

培训中，讲师叶彪结合农村实际与抖音平台运营特
点，从账号注册、内容创作、视频剪辑、直播带货技巧、流
量获取等方面进行详细讲解。在视频剪辑环节，他针对
剪映等工具的操作技巧，如画面剪辑、配乐字幕添加、特
效制作等开展实操教学，手把手指导村民完成基础剪
辑。为增强学习效果，参训村民分成四个小组，围绕“农
村特色内容选题”“农产品直播带货策略”“短视频剪辑
创意”等主题展开讨论，组员们积极交流想法、分享剪辑
思路，在互动中深化对抖音创业的认知。

此次培训内容实用、贴合需求，参与培训的村民表
示，不仅掌握了抖音运营和视频剪辑的基础方法，也为
农产品销售、创业增收等找到了新途径。常收村零工驿
站相关负责人表示，后续还将持续开展各类技能培训，
为村民创业就业提供更多支持与服务。

汀泗桥镇12处历史建筑

集中补挂“身份牌”
本报讯 通讯员叶黄幸喆、吕文巧报道：近日，咸安

汀泗桥镇对辖区12处历史建筑完成了保护标识牌的补
挂工作，为这些珍贵的文化遗产赋予全新的“身份牌”。
这是汀泗桥镇持续推进系统性保护与文旅融合发展的
又一具体举措。

汀泗桥镇历史底蕴深厚，现存古建筑面积约12,000
平方米，拥有自宋代以来的30余处历史遗存。其中，始建
于南宋淳祐七年（1247年）的汀泗桥，是湖北省现存最古
老的石拱桥。而此次补挂牌的12处历史建筑，进一步明
确了保护对象，使古镇的历史肌理更加清晰地呈现于世。

本次获得新“身份牌”的12处建筑，包括传统民居、
商铺和公共建筑等多种类型，时间跨度从清代至民国时
期。其中，有保留了完整的木构架和传统雕刻工艺的戴
边周老屋、梧桐胡古民居，有记录了特定历史时期的社
会生活面貌的双碑堰、双姑桥，也有展现了中西合璧的
建筑风格的老街建筑群，这些建筑共同构成了汀泗桥镇
独特的历史风貌。而对历史建筑的精准标识与保护，正
是实现红色文化和旅游资源融合发展的前提。

随着一块块崭新的保护标识牌悬挂上墙，汀泗桥镇
的往昔风华不仅得到了更坚实的守护，也正在被注入时
代活力。


