
本报讯 记者祝宝成、王恬、通
讯员魏明明、周哲威报道：8月 25
日，夜幕降临，恋江湖·嘉鱼不夜城
华灯初上、长街如昼，景区周边灯火
通明，网红农家乐、特色客栈民宿等
让八方游客流连忘返。

“餐厅卫生干净、饭菜新鲜美味，
一家老小都吃得很开心。”当天，武汉
市民朱女士一家逛完不夜城后，就近
在朱砂村大屋梁的一家餐馆宵夜。

曾经一度面临产业单一与空心
化困境的朱砂村，如今逐步实现文
旅融合的华丽转身，这一切都离不
开官桥镇乡村文旅产业发展联合党
委的有力推动。

“官桥镇交通便捷、人员往来频
繁，周边景区星罗棋布，十分适合发
展民宿和餐饮产业。”官桥镇党委书
记高云海说。

然而，由于景区跨越多个村庄，
文旅项目在推进协调中出现了不通
畅等诸多问题。

如何破题？今年，嘉鱼县以“先
富带后富，一组带多村”的“1+N”模
式，建立官桥镇党委领导、田野集团
党委主导，项目核心区内官桥村、石
鼓岭村、朱砂村、白湖寺村、两湖村
等N个村党组织参与的“党建联盟”
模式，建立村企共建型联合党委，探
索“组织共建、要事共商、产业共推、
活动共办、资源共享”的共同缔造模
式。充分发挥党建引领作用，构建

“经济组织＋集体＋村民”的利益联
结机制，打造“旅游＋餐饮+民宿”融
合发展新格局，推动村企共同发展。

“没想到闲置民房大受欢迎，让
游客来了还想来，我也实现了在家门
口增收。”看着人来人往的民宿，白湖
寺村严喻懈村民周清华十分高兴。

原来，联合党委了解到周清华
家有闲置房屋，就建议他把房屋打
造成民宿，这样不仅可以充分利用
闲置资源，还可以增加一笔收入。

走进周清华的民宿二楼，远处群
山起伏、面前茶稻飘香，犹如世外桃
源。“空气中弥漫着清新的花草香，村
民日出而作日落而息，田园牧歌不过
如此。”游客发出由衷的赞美。

产业的发展，也为村民提供了
更多就业岗位。在官桥镇，不少外

出务工村民开始返乡创业、就业，村里的人气越来越旺。
“我们把那些闲置房子改成餐馆、民宿，游客多了，收入

也跟着涨，日子变得越来越好。”村民梁小兵响应联合党委
号召，回到村里装修了房子，即将开门迎客。

“旅游景区+餐饮+民宿共同谋划，联合打造品牌，不仅
更便于管理，还避免了同质化竞争，生意更好了。”官桥镇党
委副书记童磊说，官桥镇有农家乐60余家，可满足4800人
同时就餐；有民宿50余家，可满足约600余名客人入住。
此外，周边业态逐步形成规模化，超市、文化活动中心、停车
场、健身广场等一应俱全，带动当地群众就业约2000人。

本报讯 记者吴文谨报道：
9月7日，市委副书记、市长杨军
检查督导城市建设管理工作，调
研闲置资源、闲置用地盘活利用
情况。

永安街道南大街社区儿童成
长中心是我市首家社区嵌入式公
建民营儿童成长中心，通过改造、
活化、利用“家门口”的闲置单位
用房，解决群众托幼难题。杨军
认真察看该中心内部环境，详细
了解建设运营情况，叮嘱运营机
构扎实做好安全管理，不断提高
婴幼儿照护服务质量，更好满足
广大家庭对优质托育服务的需
要，保障托育机构可持续发展。
他指出，保障和改善民生要尽力
而为、量力而行，厘清政府、市场
与社会组织的边界，捆住政府“大
包大揽”的“手”，做强社会自治
的“腰”，做实党建引领基层治理
的“脚”，立足普及、普惠，精准作
为、有效作为，不断提高公共服务

水平。
随后杨军沿城北街走进永

安街道宏泰小区，与正在纳凉的
居民面对面交流、问计问效。此
前，宏泰小区居民曾表达改变小
区面貌的迫切愿望，在共同缔造
理念和方法的指引下，目前小区
正在积极实施改造，群众对此表
示认可。杨军强调，要秉持绿
色、共享理念，持续强化“微改
造、精提升”，积极开展“拆围透
绿”，实现还绿于民、还景于民，
让广大市民共享绿美、通透的生
活空间。

浮山街道银泉社区绿洲湾小
区利用小区闲置办公场地，建设

“邻里驿站”，整合桂乡管家、义警
工作室，为居民提供暖心服务、助
力平安建设。杨军对此表示肯
定，鼓励社区群众用好平台载体，
共同参与基层社会治理，办好“自
己的事”，共建美好家园。

杨军还调研了青龙路原大畈

五组、六组闲置地块，两处地块目
前分别被改造成为二手车交易市
场和儿童亲子乐园，实现了未开
发闲置地块“管理”和“收益”的良
性循环。

杨军强调，闲置地块的价
值，关键取决于怎么“用”。要坚
持系统观念、统筹谋划，有序推
进闲置地块盘活利用，科学布局
功能定位，挖掘闲置地块的最大
价值。坚持以群众需求为导向，
因地制宜做好方案设计，用好有
限空间，灵活满足周边群众停
车、休闲等需求。充分运用市
场化手段，做好有关业态的运营
管理，不断提高资产利用效率，
进一步增人气、聚商气，真正让
闲置地块发挥出完善城市功能、
提升城市品质、增进民生福祉的
作用。

市委常委、组织部部长、宣传
部部长徐小兵，市政协副主席王
芳参加调研。

杨军检查督导城市建设管理工作

唤醒沉睡资源 激活发展动能

咸安区海德香街推出特价大
虾、啤酒免费畅饮等夜市活动，市
民游客纷纷前往打卡；恋江湖·嘉
鱼不夜城大闹龙宫舞台剧等精彩
节目接续上演，欢呼声响彻夜空；
赤壁人民广场旁夜市小吃琳琅满
目，点燃城市烟火气……这个夏
天，我市各地以丰富多彩的活动
点亮夜经济，为经济发展注入新
活力。

夜经济是城市经济的重要组
成部分，它的繁荣可为城市带来
诸多好处。夜经济涵盖购物、餐
饮、旅游、休闲等多种业态，能够
满足市民游客多元化消费需求；
同时，随着夜经济的发展，会出现
安保、交通管理等就业岗位以及
自主创业的机会；夜经济的发展
还能促进城市知名度和吸引力的
提升，打造出靓丽的城市IP。

一直以来，我市各地各部门
出台多种举措，积极支持多元化、
差异化、特色化、品质化的新“夜”

态发展。例如，市、区两级商务局
在海德香街联合举办“啤酒狂欢
夜”“霸王餐”等活动聚集人气；赤
壁市成立“夜市专班”，在人流密
集地开辟专门售卖区，为流动摊
贩“安家”等等。

在看到努力与成效的同时，
我们也不难发现夜经济发展过程
中尚存的短板弱项。比如，夜市
本地特色不鲜明，大多产品与其
他地方无异，同质化较为严重，没
有形成独特的吸引力和品牌效
益；在配套设施建设、服务和管理
等方面存在不足。

夜经济发展空间广阔，如何
持续点亮夜经济？优化产品供给
是关键一步，应当将本地的特色
文化和特色资源融入到夜经济之
中，创造独具一格的消费产品和
消费场景，呈现更多元化、一站式
的消费体验，塑造特色夜经济品
牌。例如，我们可以将桂花、麻
饼，温泉、古战场等美食美景融入

夜市当中，创新制作夜市文创爆
款，不断提升本地夜市的辨识度、
知名度。

服务和管理的提升也必不可
少。一方面要在硬件上下功夫，
不断完善配套设施、优化夜间出
行条件等，创造较好的夜间消费
环境；另一方面要加强对夜市的
服务和管理，对产品质量、治安管
理、噪声控制、垃圾处理等方面严
格管控，以优质服务提高夜间消
费活跃度，让夜经济既丰富多彩
又安全有序。

当然，夜经济的可持续健康
发展还需政府、市场、社会等多方
共同发力，持续为夜经济发展注
入新动能，让城市夜空更美、特色
更足、发展更好，为经济社会发展
增添新动能。

点亮夜经济 增添新动能
○ 宋文虎

本报讯 记者陈新、丁伟、通讯
员毛新民、杨晗报道：前不久，在通
城县麦市镇井堂村境内的353国道
上发生一起交通肇事逃逸案。肇事
司机郑某某撞断路旁村庄几根护栏
后，以为是“小事”，又是凌晨三点没
人看见，便自行离开现场。

第二天早晨，邻近村民发现“不
对劲”，便报告村干部。在井堂警务
室，辅警与村干部调出这一路段监
控画面，还原事故发生过程。被抓
后的郑某某说：“以为神不知鬼不
觉，哪晓得监控的眼睛雪亮着呢。”

“村貌民情一屏尽览。”井堂村
支书葛先富介绍，2019年起，井堂
村开始建设平安乡村综治监控平台，
分别在村中主干道、深水塘堰等重点
地段安装高清智能摄像头。至2023
年，已安装监控设备200余个。

今年，该村进一步完善监控平
台，增加监控设备32处，用于进出
山口、森林防火及水库防汛等，与

“雪亮工程”对接共同组成了全覆盖
式乡村监控网。自监控安装至今，
交通事故等案件破案率达到100%，
化解村民纠纷10多起，还帮助寻找
走失儿童3次。

要“技防”更要“人防”。麦市镇
集成乡镇综治中心、村（社区）、司法
所、法庭、派出所等多方力量，建立
常态化沟通机制和协作机制。对重
点人员进行精细化管理，村辅警每
月定期开展各类重点人员随访。通
过定期走访、组织屋场会等方式，及
时发现并化解潜在的矛盾和纠纷，
向县平安办和镇、村两级综治中心
送达风险提示函。节假日采取车
巡+步巡的巡逻方式，对辖区宾馆旅
社、夜宵摊等重点场所开展隐患排
查，高峰时段见警察、见警车、见警
灯。全镇推行一般纠纷村里调，不
过夜；重大纠纷民警辅警调，一周
结；疑难纠纷，镇里调，一月清，筑牢
纠纷防控关。

四庄乡以创建省级“平安乡
镇”和市级“无信访村”为契机，乡
派出所与村联防队伍每周开展联
合夜间巡逻，维护区域治安。完善
乡、村、组、中心户长四级网格治理
体系，将全乡所有人纳入网格管

理。2024年，全乡共发生矛盾纠纷101起，乡综治中心接
访52起，下村入户排查到矛盾46起，还有3起正在化解过
程中；受理办结12345热线工单 125件，智慧信访件44
件，办结率100%。

“小事不出村、大事不出镇、矛盾不上交……”通城县公
安局相关负责人表示，将牢固树立基层治理全周期管理理
念，积极构建矛盾纠纷多元预防化解综合机制，畅通和规范
群众诉求表达、利益协调、权益保障渠道，建立源头管理、巡
查发现、高效处置和长效管理等机制，努力实现基层治理

“全链条”闭环管理。
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奋力推进中国式现代化咸宁实践

9月4日，无人机镜头下的崇阳县文体中心二期项目，篮球场、体
育馆、室内游泳馆等一应俱全。该中心是崇阳县委、县政府历时五年
重点打造的民生项目，目前已投入使用，可全方位满足群众运动健
身、文化休闲娱乐的需求。 记者 陈红菊 摄

全民健身新地标

中国体育代表团：
在第17届夏季残疾人奥林匹克运动会上，我

国残疾人运动员顽强拼搏、奋勇争先、尽展风采，
取得94枚金牌、76枚银牌、50枚铜牌的优异成绩，
实现了比赛成绩和精神文明双丰收，为祖国和人
民赢得了荣誉。党中央和国务院向你们表示热烈
祝贺和亲切慰问！

在本届残奥会上，你们牢记党和人民的嘱托，
发扬“使命在肩、奋斗有我”的精神，以昂扬的斗
志、不屈的作风和出色的表现标注了我国残疾人
体育运动的新高度，展现了新时代我国残疾人事
业发展的新成就。你们大力弘扬中华体育精神和
残奥精神，挑战极限、追求卓越，自信乐观、开放友
好，向全世界展示了中国精神和中国形象。祖国

和人民为你们感到骄傲和自豪！
希望你们坚持以习近平新时代中国特色社会

主义思想为指引，深入贯彻落实党的二十大和二
十届二中、三中全会精神，继续发扬残疾人体育的
光荣传统，再接再厉，勇创佳绩，鼓舞广大残疾人
积极康复健身，尽展聪明才智，实现人生梦想；激
励全社会自信自强、奋勇向前，在中国式现代化进
程中共同创造幸福美好的生活。

祖国和人民期待着你们平安凯旋！

中共中央
国 务 院

2024年9月8日
新华社北京9月8日电

中共中央国务院

致第17届残奥会中国体育代表团的贺电

8 月 25 日，咸宁铁路货场，
随着最后 1 个红色大柜集装箱
从中欧班列上卸下，从哈萨克斯
坦采购的2900多吨大麦全部卸
货完毕。

这批大麦为普通饲用级别，
分装进112个大柜集装箱，搭乘
两列回程中欧班列，8月20日夜
间驶抵咸宁，8月21日开始陆续
卸货。

咸宁国际陆港物流有限公司
总经理助理张铁介绍，进口大麦
将通过公路运输方式，快速发运
给相关客户，如湖南长沙安佑生
物科技有限公司、湖南浏阳河饲
料有限公司、江西新余众望饲料
科技有限公司等，均为周边饲料
生产企业。

之前通过回程中欧班列运抵
咸宁的，也有不少优质大麦，主要
用于麦芽生产，为啤酒企业提供

配套。咸宁高新区抢抓机遇大力
招商引资，积极对接麦芽生产企
业，争取建设麦芽生产基地。

哈萨克斯坦地广人稀，物产
丰饶，是全球最大粮食出口国之
一，所产大麦品质优良、价格较
低，深受国内企业欢迎。

最新统计显示，今年以来，咸
宁中欧班列回程运回大麦13列
766柜近2万吨，这是去年回程运
回大麦的两倍多。

2022年3月25日，中欧班列
“长江号”从咸宁首发。两年来，
咸宁中欧班列保持常态化运行，
越来越多的“咸宁制造”搭乘班列
走出国门，包括平安电工云母片、
金士达医疗急救包、汇美达工贸
玻璃器皿餐具、中健医疗医用纱
布等。

2023 年 5 月 25 日，咸宁中
欧班列首趟回程“带货”班列成
功开行。

该线路从哈萨克斯坦城市乌
拉尔斯克始发，经阿拉山口入境，

终点站咸宁，总运输里程约7100
公里。

“目前，去程、回程中欧班列
步入良性循环轨道，实现‘双向奔
赴’！”咸宁市商务局有关负责人
介绍，咸宁中欧班列之前是“有去
无回”，火车皮拖着我们的产品出
国，然后空车回来；现在则是“有
去有回”，既出口本地产工业品，
也进口沿线农产品。

中欧班列之外，当地还积极
推进咸宁至厦门海铁联运班列，
货物从咸宁铁路货场到厦门港，
通过铁路运输；到了厦门港，则换
乘轮船出海。“已与中国铁路武汉
局集团、厦门港务集团以及集装
箱公司初步达成协议，力争9月中
下旬开通。”张铁透露。

双向奔赴，链接世界。届
时，外贸渠道更多，营商环境更
优，将助力更多“咸宁制造”走出
去，更多优质资源引进来。（原载
《湖北日报》2024年 8月 30日
第9版）

运出工业品 捎回农产品

咸宁中欧班列实现双向奔赴
央媒省媒看咸宁


