
近日，湖北省各大主流媒体来到美丽的“香
城泉都”咸宁，参加“2016年度湖北省新闻奖新
闻摄影类评选暨神农天香摄影采风活动”。

此次活动由湖北省新闻摄影学会主办，湖
北画报社承办。《湖北日报》，《长江日报》、《武
汉晚报》、《荆楚网》、《湖北画报》、《襄阳日报》、

《孝感日报》、《咸宁日报》、《随州日报》、《天门
日报》等报社及单位负责人参会，并率队摄影
采风。

摄影采风活动在咸宁太乙国际温泉度假
村展开，武汉神农天香生物科技有限公司董事
长廖秉谦现场致辞。

神农天香始创于2008年，是一家集研发、
生产、销售、培训于一体的现代企业，在神农架
原始林区和鄂南马尖生态科技园有成规模的
原材料种植培育基地，具有化妆品套装、沐浴

露、洗发水、纯露、精油、面膜等多系列美容保
健产品。今年元月，该公司作为“新三板”，已
在武汉股权交易中心敲钟挂牌。

此次活动旨在通过媒体与企业融合互动，
团结广大新闻摄影工作者，促进湖北新闻事业
的繁荣与发展。

记者 张大乐 通讯员 栾方 摄
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大胆创新开放经营理念大胆创新开放经营理念

经历了十多年的磨炼，魏艳香的茶园日益壮大，她
的经营理念也越来越成熟。

“现在全国都在发展大旅游，我也想为咸宁的旅游
事业出把力。将茶与旅游结合，推出百茶园旅游观光、
制茶工艺体验、茶园特色土灶台品尝，打造茶文化旅游
新模式。”魏艳香信心满满地说。

现在，赵李桥茶业已发展成为集茶叶种植、加工、
销售、科研开发为一体的茶业创新型企业，有绿色优质
茶园基地3000多亩，合作联营基地50000多亩，年生

产能力5000吨以上。并建有占地面积100多亩的景
观休闲园，大力发展茶文化旅游。

去年10月份，赵李桥茶业先后与湖北联投集团、
中联集团两家大型国有企业签约，融合资源，准备一起
合作开发茶产业。将品质、文化、品牌、营销等进行全
面整合，主动融入“一带一路”和“重走万里茶道”战略，
形成生产、销售、旅游为一体的经营模式。

“根据现有的订单量，今年的生产量比去年要翻1至3
倍。”魏艳香正撸起袖子加油干，奔向属于她的创业春天。

大胆创建产品销售模式大胆创建产品销售模式
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本报讯 通讯员余志雄、李婉雯、王婷
报道：近日，市地税局稽查局稽查案卷评审
会上选出4户优秀案卷，3篇优秀稽查案例
分析。

本次评选,该局通过交叉检查的方式，对
抽取的18户稽查案卷从选案、稽查主体确
定、证据取得、实施程序、法律适用、案件审
理、案件执行、案卷归档等方面进行书面综合
评议，评出优秀、合格、基本合格和不合格案

卷；对选送的10篇稽查
案例进行统一查阅和评
比后选出优秀案例。

该局这次案卷评查

小组的5位评审员，都是注册会计师和注册
税务师，同时还是该局稽查主查主审。

据了解，2016年参评稽查案卷质量较
2015年有明显提高，案卷中的问题有所下
降。此次稽查案卷评查共查找案卷瑕疵
100余项，其中70项问题已经进行整改，进
一步规范了稽查案卷，不断改进工作，促进
稽查“软件升级”。

市地税局稽查局局长李克彬介绍说：稽
查案卷评审，就是要让稽查干部重实体、重
程序、重政策、重规范，从而提高稽查质量，
提升执法风险防范能力，保障纳税人的合法
权益。

本报讯 通讯员陈筱迪、曾攀、
王振兴报道：连日来，市国税局直属
分局按照《湖北省国家税务局营改增
纳税人纳税辅导办法》，对辖区内营
改增企业进行了走访调研。

此次调研自2月13日开始，重
点针对营改增税负分析平台发布的
湖北咸宁大鹏劳务有限公司、咸宁
市万顺达物业服务有限公司等12
家营改增企业。目前，已走访5家
企业。

调研中，直属分局重点了解各企
业今年的经营情况、实现税收收入情

况，以及营改增后税负增减幅度和税
负变化影响因素，并制作了《税负分
析报告》。与企业法人和财务负责人
面对面交流，对企业比较关心的增值
税专用发票开具、进项发票抵扣、如
何进行简易征收备案等政策性问题
进行了细致的解答。针对企业在申
报中出现较多的问题，组织了申报表
填写专项培训，帮助企业正确进行纳
税申报，让企业
充分享受营改
增后的最大政
策红利。

财经视窗

市国税直属分局开展税负调查

助推企业享受改革政策红利
市地税局稽查局

稽查案卷评查带来系统升级

七可苗家酸菜鸡是位于璟湖世纪城一楼的一家餐馆，作
为全市唯一的一家苗家特色餐饮店，生意红火。

7日，店主肖俊和黄洪波夫妇向记者聊起了他们的故事。
肖俊是咸安汀泗桥镇洪口村村民，今年40岁的他，18岁

就离开家乡辗转在武汉、深圳、广州打工。多年的打工生涯并
没有攒下太多积蓄，他一直都想落叶归根。2014年因岳父身
体检查发现多项疾病，身体每况愈下，他和妻子却远在千里
之外，不能照顾。2015年他们下定决心，回乡创业。卖掉早
年在武汉工作时贷款买下的房子，他们获得了创业的启动
资金。

回到家乡之后，他们一直在寻找创业项目，早年曾学过厨
艺的肖俊想到了开餐饮店，妻子也很支持他的决定。

考察一番后，肖俊发现，不少咸宁人吃饭不喜欢清淡，讲
究“重口味”，喜欢吃酸泡菜，“三天不吃酸，走路打蹿蹿”。

找到了方向，他们就开始在网上搜索，最终他们选择了加
盟重庆的一家餐饮连锁店，在实地考察与学习之后，七可苗家
酸菜鸡就开业了。酸菜放到锅里和鸡肉一起炖，别有一番风
味，肯定能对本地食客的胃口。

咸宁餐饮业竞争相当激烈，如何打开市场站稳脚跟？肖
俊说，餐饮要真材实料，做出自己的特色，赢得顾客的好口
碑。每一天早上，他都会到市场采购最新鲜的食材，从早上
10点到晚上12点，他和妻子都一直坚持开门营业。

10平方米左右的厨房里，肖俊和妻子忙着洗菜、择菜，为
中午用餐高峰期做准备。11点多，来店里吃饭的人多了起
来，几张桌子几乎全部客满。外卖电话也此起彼伏，肖俊既要
忙着招呼顾客点餐、收银，还要抽空去附近送外卖。

“做一条鱼，是不是再来一份臭干子，一份拍黄瓜？好
的。”在接受采访的同时，老主顾订餐的电话就打来了。食物
有特色，服务周到，真材实料为七可迎来了一大批客源。

“从2015年9月开业到现在，每天的业务已经很稳定了，
生意最好的时候，一天的营业额有几千元。”肖俊告诉记者。

为了迎合本地人的口味，肖俊也花了不少心思。苗族特
色酸汤菜是咸宁本地没有的，肖俊根据顾客的建议和自己的
经历对原有菜肴进行了本土化改造，现在他们使用的食材都
是本土的香猪肉排骨、土鸡等，吸引了顾客。

目前，七可的门面只有103个平方，8张桌子，一个包房，
很多熟客想要在这里聚餐，却经常客满。夫妻两人想进一步
扩大店面，对未来的发展很有信心。

肖俊心语：“三天不吃酸，走路打蹿蹿”，酸菜鸡正合咸宁
人口味。

日前，走近嘉鱼县新街镇港东村的绿野农产品专业合作
社，绿油油的蔬菜看起来甚是喜人。

这是41岁的蔡北都从农资售卖转型而来的生态农业基
地，占地1200亩，合作社一期开发以东面150亩为核心种植
基地，开展示范种植，主要打造富硒农产品，发展势头良好。

缘何转型？蔡北都精准分析了形势：其一：从2001年起，
他就涉及农资行业，然而近年来，农村种地的人越来越少，农
资刚需骤减，已进入发展瓶颈，急需转型。其二，绿色农业切
合了当下人们对绿色食品的需求；其三，嘉鱼还有本地优势，
土壤含有丰富的硒资源，被称为“金土地”，具备种植含有硒元
素的绿色蔬菜条件。

在多重因素的作用下，去年开始，蔡北都开始涉猎大棚蔬
菜，并同合伙人一起创办绿野农产品专业合作社。

蔡北都虽说常年在乡村做生意，其实对怎样种植蔬菜不
太了解。所以前期走了不少弯路，种植比照书本上、网络上的
知识，按图索骥，没有结合实际情况，盈利很困难。

经过一段时间的历练，蔡北都得到了启示，开始新的摸索
和尝试。他一边根据一些有关大棚种植的书籍教材或专家经
验，结合本地的土质、温度、湿度、降雨等情况进行摸索；一边引
入水肥一体化和喷灌的设施，只需拧动开关，一切水到渠成。

同时，合作社还拟引入农产品全程可追溯系统，在基地种
植端架设摄像头，全程监控生产过程，随时可查。

在许多农民担心的蔬菜销售方面，蔡北都认为，提前抢占
市场，极可能规避风险。他说：大面积的种植一种菜风险比较
大，如果市场供过于求，那么就会滞销。在竞争激烈的农业市
场，利用时间差抢占先机，采用春提前和秋延后模式，即春季
的菜品比别人先上市，秋季的菜品比别人后退市，可增强竞争
力。

蔡北都心语：嘉鱼土壤含有丰富的硒资源，发展富硒农产
品前景看好。

“魏大胆”的创业春天
——访赤壁赵李桥茶业有限公司董事长魏艳香

图/文 记者 朱亚平 特约记者 童金健

创客星空

出生于赤壁的魏艳香，有个外号叫

“魏大胆”。24年来，她与茶结缘，以茶

兴业，凭借过人的胆识和毅力，从一名

下岗职工成长为茶企领军人。

这位女汉子有着怎样的传奇人

生？3月2日，记者走近“魏大胆”。

3月2日，春光明媚。位于赤壁市羊楼洞茶场的赵
李桥茶业有限公司生机盎然，百茶园内百种茶叶正在
春风细雨中萌发。在该公司的茶叶博物馆内，魏艳香
正在接待一位来自山东的客户刘先生。

步入该公司偌大的茶叶博物馆内，记者看到，文化
馆装修全部采用复古风格，成列的特色土灶台等原始
制茶用具引人注目。自右向左望去，门口处及四面都
悬挂着茶文化宣传牌，青砖茶的由来、万里茶道的历史
一览无余。正厅内，摆放着赵李桥茶业公司出产的“赵
李桥”茶商标和茶品牌，包装新颖独特。

接待刘先生时，魏艳香打开了一个厚重的礼包，左
边是一本由全国书法名家书写的习近平语录，右边是

一块赵李桥茶业特别订制的砖茶，砖茶的正面刻着老
子的至理名言，这是公司出口的最新产品。

“搞这种包装，你也太大胆了，你也不怕惹事啊？”
刘先生问。“我这书都是有出版刊号的，通过正规渠道
出品。”魏艳香笑道。

在魏艳香的字典里，大胆是她的个性，这也成了赵
李桥茶业的竞争优势。

魏艳香带着一边推广新品，一边推广茶文化的
目的，投入大笔资金，亲手设计打造、创建了这个茶
叶博物馆，让飘逸着千年醇香的羊楼洞茶文化和茶叶
品质得以传承和延续，也给企业提供了全新的产品展
示平台。

“赤壁是欧亚万里茶道的源头，在古代，一块青砖
茶在边民那儿都是宝贝。”说起青砖茶的辉煌历史和独
特功效，魏艳香如数家珍。回想起过去24年的艰苦创
业经历，魏艳香眼角泛起了泪光。

1993年，22岁的魏艳香走出校园，到赤壁国营羊
楼洞茶场工作。5年后，茶场实行茶园所有权与经营
权分离的管理模式，每个职工可以承包10亩茶园。当
时，在众多工友犹豫不决之际，胆大的魏艳香举债承包
了825亩茶园。

为了收获，魏艳香跟爱人早出晚归。往往将茶园
的事情忙完回到家里，孩子早已睡着。出门时，孩子还
在睡，魏艳香擦干眼泪，继续赶往茶园。

魏艳香与丈夫从改良茶叶品种入手，对茶园上下
进行大刀阔斧的改造。一年下来，魏艳香除了收获人
生的“第一桶金”，她还在思考：如何能把企业立起来？

走出去？
大胆的魏艳香先后注册了“羊楼洞佑香翠毫”、“赵

李桥”青砖茶等茶叶品牌，开发了系列以“绿色、健康、
安全”为主题的茶叶产品。研发了“羊楼洞佑香绿茶”、

“赵李桥赤壁红茶”、“赵李桥青砖茶”三大系列30多个
茶叶品种。2016年，公司产品取得了有机认证。

2010年底，魏艳香将茶园以外、有意加盟的茶农
组织起来，统一技术管理，成立赤壁羊楼洞佑香茶农民
合作社，统一茶叶种植、购销、技术服务等，通过生产、
加工、收购、销售绿茶、砖茶，带动周边茶农和社员共同
致富。

短短几年时间，魏艳香建立了1000亩低氟无公害
茶叶种植示范基地，年生产能力5000吨，产值1.5亿
元。产品畅销全国，还远销哈萨克斯坦、俄罗斯、美国
和希腊。

大胆创立优质茶叶品牌大胆创立优质茶叶品牌

七可苗家酸菜鸡店主肖俊

从口味到口碑
见习记者 吴钰

绿野农产品专业合作社负责人蔡北都：

从富硒到富矿
记者 赵晓丽 通讯员 龙钰


