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无

无异臭、异味
0.13
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供优质之水供优质之水
服诚信之务服诚信之务

咸宁联合水务保留服务热线咸宁联合水务保留服务热线

咸宁联合水务有限公司出厂水水质检测结果公示
2026年4月28日检测

96510

8182111

全省统一供水服务热线全省统一供水服务热线

本报讯（记者谭宏宇）4月 25日，
2026年湖北省城市足球联赛（“楚超”）
咸宁赛区第二轮比赛鸣哨开战，咸宁外
星人队主场迎战神农架队。咸宁市融媒
体中心全平台协同发力，累计发布原创
及衍生新闻作品近800条，总浏览量近
3000万，再度交出亮眼答卷，两轮赛事
报道总流量超6000万。

数据显示，截至4月 27日，“云上
咸宁”赛事全媒体直播吸引356万+人
次在线观看；微博话题“楚超遇上咸
宁”与“咸宁推出楚超惠民活动”阅读
量分别达1070.7 万和 1083.4 万，稳居
同城热搜榜前列。短视频《咸宁外星
人队世界级名场面频出：世界波+圆月
弯刀+回头望月！》单条播放量突破64
万，成为现象级产品。

亮眼数据背后，是咸宁城市品牌在

全网的集中曝光。咸宁市融媒体中心不
仅追求传播规模的“量”，更注重内容创
新的“质”。《金丝猴麋鹿齐鸣助阵，野人
天团空降咸宁》等创意视频，让“十二花
神”“桂花仙子”等本土文化符号与神农
架“野人天团”“金丝猴”同台互动，实现
文体旅深度有机融合，显著提升了咸宁
城市辨识度。

咸宁市融媒体中心还策划了《让每
一份热爱，都有山河回响》《比分之外更
有温情回响》等多篇深度报道，被《人民
日报》客户端、新华社客户端、新华网客
户端、光明网等央媒平台转载，成功实现

“借船出海”，扩大了赛事和城市的全国
影响力。

本轮报道，咸宁市融媒体中心主
动联动江西九江市融媒体中心、湖南
岳阳市广播电视台隔空助威，将“楚

超”热度辐射湘鄂赣，唱响“双城记”。
赛后第一时间推出咸宁多个景区面向
神农架人民“免票+一折”专属福利，
将竞技升华为城市间的友好互动，收
获广泛好评。

围绕“以赛营城”主线，咸宁市融媒
体中心系统阐释赛事对激活夜经济、促
进消费、提升城市活力的多元价值。《一
张门票撬动全城——“楚超”背后，咸宁
的“体育+”融合之道》等深度报道，生动
呈现了“楚超”赛事如何带动旅游、住宿、
餐饮等相关消费。

“楚超”第二轮赛事报道再突破

两轮赛事报道总流量超6000万

4 月 22 日，咸宁高新区凤凰工
业园凌上高科产业园，湖北德川密
封件有限公司车间，工人们正在机
器旁赶制产品。

据了解，该公司以陶瓷密封件
的研发、制造和销售为主，产品广泛
应用于新能源汽车、航空航天、石油
化工等领域。目前公司部分生产线
已投入生产，订单不断。

（记者夏正锋 特约记者李婷
婷 通讯员吴丰）

赶制新材料
供市场

本报讯（记者吴青朋 通讯员马志
勇）4月27日，我市发布“五一”假期食品
安全消费提示，提醒消费者在食品采购、
外出就餐、农村聚餐、家庭聚餐等方面注
意饮食安全，共同守护“舌尖上的安全”。

食品采购环节，市民应前往资质齐
全的商场、超市、正规农贸市场选购食
材，谨慎购买流动摊贩售卖的自制熟食、
散装食品。选购预包装食品时，认真查
验生产日期、保质期、生产资质等标签信
息，坚决不购买过期变质、包装破损、胀
袋漏气及“三无”食品。挑选生鲜肉品、

水产、果蔬时，优先选择色泽正常、肉质
紧实、无异味、无腐烂霉变的新鲜食材，
拒绝来源不明的畜禽产品与水产品。

外出就餐及外卖消费，要优先挑选
持有有效经营资质、环境卫生整洁、落实

“明厨亮灶”的餐饮门店，自觉远离无证
无照流动摊点。用餐时，避免食用变质
异味、未彻底煮熟的菜品，谨慎食用凉菜
卤味、生食海鲜等高危食品。网络点餐
需选择正规平台和合规商家，收货时仔
细检查餐品封签与包装，如有破损、漏
食、变质等问题，可当场拒收。

家庭聚餐、日常备餐需严守烹饪卫
生，肉蛋、豆制品等食材必须烧熟煮透，
大块食材切分后充分加热。合理管控剩
菜剩饭，冷藏存放不宜超过24小时，再
次食用前彻底加热杀菌。冰箱储存做到
生熟分区、分层存放，熟食即食食品在
上，生鲜肉品水产在下，密封分类收纳，
遵循食材“先入先出”原则，定期清洁冰
箱，避免交叉污染。

食品安全关乎民生健康，市场监管
部门同时提醒广大消费者，要增强维权
意识、理性合法消费。

守护“舌尖上的安全”

我市发布“五一”假期食品安全消费提示
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本报讯（记者丁伟
通讯员吴玛利）近日，通
城县宝塔桥拆旧建新工程
施工现场机械轰鸣、人声
鼎沸，施工人员正全力推
进1#墩基础开挖作业。

作为通城县重点民生
工程，该项目由通城城发
建工集团承建，既是完善
城区路网、提升通行能力
的关键举措，也是集团践
行“建民生工程、筑百姓幸
福”理念的生动实践。项
目启动以来，集团紧扣群
众出行需求，抢抓春季施
工黄金期，科学统筹施工
力量、精准排布工期节点
加紧建设，力争新桥早日
建成惠及市民。

针对旧桥服役多年存
在的安全隐患及通行瓶
颈，项目除对旧桥实施拆
除重建外，还将同步整治
桥梁两侧道路路面，涵盖
道路、桥涵、交通设施等多
项建设内容，全面补齐区
域交通短板。新建桥梁全
长32米、宽14米，采用双
向两车道设计，配套6米
宽人行道，既保障通行效
率，又兼顾出行安全。

据了解，项目于今年3
月中旬正式开工，旧桥拆除
作业已顺利完成，当前正稳
步推进1#墩基础施工。项
目团队锚定9月底完工的
既定目标，严守安全底线、
严控工程质量，全力打造经
得起历史和人民检验的优
质民生工程。项目建成后，
将有效畅通城区交通脉络，
显著缓解周边区域通行压
力，全面提升市民出行的安
全性与便捷度。

筑牢出行平安路

通城全速推进
宝塔桥拆旧建新


