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步入湖北科技学院咸宁市桂花产
业技术研究院，桂香氤氲。产品展示
厅内，桂花精华护肤品、手工香皂、精
油等百余款桂花衍生品琳琅满目。
2023年1月6日，国家林业草原桂花
工程技术研究中心在此揭牌——这是
全国唯一的桂花国家级科技创新平
台。依托该中心，负责人陈洪国带领
团队深挖咸宁桂花资源优势，聚焦产
业需求科研攻关，推动成果转化。

“多亏陈洪国教授率团队全程指
导，从品种选择到窨制、压制工艺，反
复对比、优化数据，我公司桂花青砖茶
2024年成功上市，不仅获国家发明专
利，还摘得中国黑茶大赛创新产品金

奖，首年销售额破百万。”咸宁市三山
川茶业公司负责人王永金细数研发成
果，目前该公司已成功推出桂香茶、益
源固本茶、桂乡茶（固体饮料）、清源茶
（固体饮料）等多款桂花茶品，茶产品
附加值提升超30%。

武汉金桂生物科技公司则通过纳
米改性技术，让桂花精油留香时间延
长至4—8小时，1吨鲜桂花可提炼600
毫升精油、1吨纯露，残渣经物理发酵
还能产出500公斤酵素液，实现了桂
花的全株利用，实现经济效益成倍增
长。

“桂花是经济效益、社会效益、生
态效益兼备的绿色产业。”陈洪国指

出，桂花素有“百花营养之王”“天然中
药材”之誉，含70余种芳香物质、15种
维生素、22种氨基酸、10余种微量元
素，既是知名化妆品企业争抢的稀缺
原料，也适合开发功能食品、保健品及
药品，市场需求旺盛。随着研究中心
在桂花基因组测序、代谢组分析、功能
性成分提取等领域的突破，咸宁正逐
步形成完备产业链，实现高附加值产
品创新。

截至目前，咸宁已汇聚400余家
桂花全产业链企业，产品涵盖精油、香
氛、酒、酱、护肤品等460余款，千年桂
韵在科技力量的加持下，正迸发出无
限可能。

科技赋能香城桂韵

咸宁桂花产业破局焕新
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金秋十月，“香城”咸宁沉醉
于桂香织就的锦绣画卷中。今
年国庆前夕，咸宁鲜桂花采收加
工量首破170万斤，较去年增长
12%，全产业链年产值有望突破
22亿元。这抹穿越千年的桂香，
曾因“种植无标准、采收效率低、
品种集中上市”等困境踟蹰多年
——直至科技力量破局而来，为
传统产业注入强劲动能。

在咸安区双溪桥镇陈祠村，60
亩桂园内，两千余株成年桂树枝丫
浓密，树形饱满，远远看去好似一根
根“棒棒糖”。海泉农业生态园负责
人刘海雄站在高高的长梯上，正为
一株高大桂树修剪定型。这位与桂
花相伴四十载的“老把式”，如今成
为科技种桂的践行者。

“要想桂花树卖得好，品种选择
与树形管理缺一不可。”刘海雄从上
世纪80年代开始接触桂花苗木种
植，经历了市场的大起大落，始终坚
持技术种植。他与咸宁市农科院、
湖北科技学院专家深度合作，筛选
出枝密叶茂、花香馥郁的优良品种，
并总结出一套科学的种植管理办
法。如今，他的桂园里，金桂、银桂、
丹桂、四季桂按品类分区规划，不同
树龄的植株依密度精细管理，即便
近年行情波动，因苗木品质卓越、口
碑载道，仍不愁销路。

“过去，咸宁桂花多以苗木销售
为主，种植密度较高，金桂、银桂等各
类花色混种，不利于管理和收获鲜
花，也限制桂花树的生长。”咸宁市桂
花城建设领导小组办公室主任郑光
勇介绍，为从源头助力产业发展，桂
花办联合湖北科技学院咸宁市桂花
产业技术研究院、市林科院等专家，
将种植管理技术带至田间地头。同
时，设立专项经费，支持标准化桂花
基地改造及建设，近3年成功改造新
建了标准化桂花基地2600亩。

而今的梓山湖畔江南桂谷桂花
种质资源库，110个优良品种茁壮成
长，“嫦娥”“吴刚”等5个新品种获国
家认证，“金桂一号”因抗病性强、花
期长成为苗农抢购的“明星品种”。
南川水库、鸣水泉、向阳湖等生态区
的标准化基地里，桂花树按品种分
区种植，每亩35至50株的科学密度
让花农收获时可见“香雨”纷扬。

种植端
科技种桂塑标准
良种良法育新机

“传统打花需3人合作，用这套设
备，一人即可操作，震动式采摘让花朵
品质更优……”在古桂源风景区，采花
队队长吴剑正手持新购的电动打花器
向花农演示。

此前，花农多用竹竿敲打采花，易
致花朵受损变色；装花也常以蛇皮袋等
不透气工具，影响鲜花品质与售价。为
此，咸宁市桂花办委托华中农业大学研
发专用器械，今年产品下线后，政府出
资10余万元采购30余套，免费发放给
专业大户、基地与合作社，大幅提升采

花效率。同时，咸安区桂花镇组建4支
专业采花队，上门帮扶劳力不足的地
区，同步宣传打花、收花技术要领。

“今年花农意识显著提升，运花改
用竹筐，且能按金桂、银桂分色采收。”
桂花镇柏墩村的湖北本草汇农业公司
负责人程日升介绍，在政府引导下，鲜
桂花香气更足、品质更优，国庆假期前
后一周便收得近30万斤。

收花精细化、采花机械化后，加工
环节亦迎来智能升级。

在咸宁高新区，湖北八月花食品

公司引进一套AI鲜桂花精选设备。
该设备在原来烘干、振动筛选、风选、
光电色选等4道工序基础上，增加机器
开展更精细的品质把控，加工出来的
干桂花品质更有保证，价格稳定在一
斤300元以上。

湖北本草汇农业公司则投入200
余万元进行技术改造，引入微波真空
烘干机与AI色选机，将鲜花干燥时间
从12小时缩短至2.5小时，芳香物质
留存率提高28%，品质分级后的高档
干桂花成功闯入欧洲市场。
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