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本报讯（记者陈婧 通讯员钟湾

程争）金秋十月，茶韵飘香。10 月 27
日，2025年咸宁市直高素质农民培训项

目新型主体带头人（茶叶产业）培训班

在赤壁市羊楼洞茶文化生态产业园正

式开班。来自赤壁市茶叶生产一线的

58名骨干力量齐聚一堂，开启为期7天
的“充电赋能”之旅。本次培训由咸宁

市农业农村局主办，咸宁市中恩职业技

能培训学校承训，是落实“三重七特”农

业产业战略、培育新时代“鱼米之乡”人

才队伍的重要举措。

“当前茶产业正从‘量’向‘质’转型，

消费者不仅要‘喝茶’，更要‘喝好茶’。

我们亟需打造一支既懂传统工艺又通现

代科技、既精生产又善经营的复合型带

头人队伍。”咸宁市中恩职业技能培训学

校负责人介绍，本次培训特别设置“四维

提升”目标：通过政策解读更新发展理

念，通过技术实操破解生产难题，通过经

营管理增强市场能力，通过交流合作凝

聚产业合力。

开班首日即迎来“豪华师资阵

容”。中国农村专业技术协会茶叶专业

委员会标准专家组组长雷该翔以《茶叶

加工技术全面提升》为题，系统讲解绿

茶、红茶等各类茶加工全流程，重点解

析清洁化、标准化加工技术及智能化加

工前沿趋势；中国制茶大师甘多平带来

《加工技术传承与一致性提升》实战课，

通过“师傅传艺+青年请教”的互动模

式，破解加工中的实际问题，维护区域

品牌形象；咸宁市委党校副教授解全胜

则从宏观层面解读“三农政策”，为学员

厘清产业发展的政策脉络。

本次培训创新采用“集中培训+线
上学习+实习实训”三位一体模式。7天
课程中，学员将系统学习茶叶市场现

状、农产品质量安全法规、茶文化与茶

艺、栽培制作关键技术、营销短视频制

作及直播话术等“硬核”内容。特别设

置茶园标准化管理、病虫害绿色防控、

赤壁青砖茶传统工艺传承与创新等实

操课程，并安排学员走进龙头企业、生

态茶园开展沉浸式学习。培训期间严

格实施“四要求”：珍惜机会潜心学习、

联系实际深入思考、遵守纪律注意安

全、学以致用勇于实践。

“培养一个带头人，振兴一个产业，

致富一方百姓。”市农业农村局相关负

责人表示，本次培训不仅是技术技能的

提升，更是产业思维的革新。通过培育

这批扎根生产一线的“火种”，将辐射带

动周边茶农应用新技术、对接新市场，

推动赤壁青砖茶等历史经典产业转型

升级，实现“好茶卖好价、产业增效益”。

据悉，2025年咸宁市直高素质农民

培训项目立足咸宁“三重七特”产业布

局，聚焦茶叶、桂花、中药材等特色优势

产业，以“培育有文化、懂技术、善经营、

会管理的高素质农民队伍”为目标，共

计培育 600余名高素质农民。其中，新

型主体带头人（茶叶产业班）、新型主体

带头人（中药材特色产业班）、返乡创业

培训（三产融合班）、秋冬农田管理粮油

稳产保供培训班 4个班，由咸宁市中恩

职业技能培训学校承训。目前，该校正

在按照市农业农村局相关要求紧锣密

鼓开展各项工作，预计11月份能高质量

完成该项目规定目标，为咸宁全面推进

乡村振兴、加快农业农村现代化提供坚

实人才保障。
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“豪华师资阵容”助力茶产业“育新才”

本报讯（记者陈婧 通讯员陈华）

十月金秋虽近尾声，在“香城”咸宁，桂

香与茶香交织的韵律却正奏响今秋最

后华章。此时正是采撷最后一缕桂香，

生产桂花红茶、绿茶、青砖茶的黄金时

节。10月 29日，咸安区汀泗桥镇彭碑

村川玉有机茶基地内茶香馥郁、桂香盈

袖，咸宁市农业农村局、市场监督管理

局等单位携手七家龙头茶企，共同举办

“咸宁桂花茶”系列新品推介盛会。

活动现场，咸宁市农科院正式发布

《咸宁桂花茶》省级团体标准。该标准

从原料选用、加工工艺、质量检测等方

面进行系统规范，为产业健康发展提供

了“黄金赛道”。

湖北科技学院教授陈洪国从科研

视角解读产业创新密码：“通过产学研

深度融合，我们已突破传统窨制工艺瓶

颈，研发出兼具健康属性与时尚体验的

新品，这正是‘一片叶子一朵花’撬动百

亿产业的关键引擎。”

新品发布环节引爆全场关注。湖北

广播电视台资深主持人林木以“千年制

茶技艺与八月桂花巧妙相融”的精准诠

释，揭晓“桂花九宝茶”“桂花青砖茶”“桂

花茶饮料”等七大系列新品。川玉茶业、

三山川茶业等企业代表依次登台，展示

从创新工艺青砖茶到年轻化茶饮料、从

科技赋能红绿茶到文旅融合茶礼盒的全

系新品矩阵。其中，“桂花青砖茶”更在

去年国际武林斗茶大会上斩获特等名茶

桂冠，彰显“咸宁桂花茶”卓越品质。

推介会特设生态茶园体验环节。

嘉宾们走进川玉有机茶园，现场辨识银

桂、金桂、丹桂等珍稀品种，观察“茶桂

共生”的生态种植模式，并观摩机械采

桂、传统窨制等工艺演示。这种“茶中

有桂、桂中有茶”的共生环境，不仅提升

茶叶品质，更形成“人在景中、景在茶

中”的独特产业景观。

作为全国唯一的“中国桂花之乡”，

咸宁坐拥 15.16 万亩桂花种植基地、

2362株百年古桂树，年产鲜桂花 170万
斤，五大资源指标领跑全国。咸宁也是

享誉全国的茶叶之乡，咸安、赤壁、崇阳

三县均位列“中国茶业百强县”，53.47
万亩茶园年产茶叶10万吨，全产业链产

值突破200亿元，一花一茶形成“双产业

并蒂花开”的独特优势。

“咸宁的桂花与茶叶，是自然馈赠

的‘黄金搭档’，我们要以团体标准为纽

带，将‘地方特色’转化为‘国民饮品’，

让咸宁桂花茶香飘千万家。”咸宁市茶

叶协会会长郭金城在致辞中介绍，依托

深厚的产业根基，咸宁正全力打造“咸

宁桂花茶”核心产区，通过《三年行动方

案》推动“咸宁桂花茶”标准化、品牌化、

科技化发展。

市场数据印证产业蓬勃生机。去

年，芽旗香茶业获外省桂花红茶订单20

吨；今年星巴克、瑞幸等头部品牌纷纷

采购咸宁桂花加工特色饮品。截至目

前，全市29家茶企已涉足桂花红、绿、黑

茶及茶饮料生产，预计今年桂花茶产量

将达 500 吨，茶饮料 300 万瓶，总产值

4.6亿元。目前，“咸宁桂花茶”集体商

标正在申报中，未来将打造区域公共品

牌，全面提升市场竞争力。

“咸宁桂花茶”新品推介会举行

谱写“一花一叶一城香”产业传奇新篇章

本报讯（记者陈婧 通讯员余子

铭）10月 24日，由咸宁市科协、市农科

院主办，市茶叶学会、逸思园生态茶业

有限公司协办的“咸宁桂花茶产业服

务支点建设调研座谈会”在逸思园生

态茶园成功召开。本次会议以“凝聚

智慧，创新发展——共谋咸宁桂花茶

产业新篇章”为主题，通过实地调研与

座谈交流相结合的形式，为我市桂花

茶产业发展注入新动能。

上午 9时，参会代表集体赴逸思园

生态茶园及生产车间开展实地调研，

深入考察茶园管理、加工工艺及桂花

茶生产全流程。随后举行的座谈会

上，市农科院茶叶所汇报了桂花茶加

工技术研究最新进展。与会专家围绕

新产品开发、公共品牌打造、销售渠道

拓展、"桂花茶+"融合发展等议题展开

深入研讨，并针对产业当前面临的瓶

颈问题提出政策需求建议。

会议汇聚了市科协、市农科院、市

科技局、市教育局、湖北科技学院、咸

宁职院等多部门专家学者、茶企代

表。各方一致认为，通过跨部门、跨领

域的协同创新，可有效推动桂花茶产

业标准化、品牌化、融合化发展。

据市农科院汇报，近年来该院在

桂花茶领域取得显著突破：通过系统

研究攻克了原料保鲜、品种适配等关

键技术瓶颈，使产品优品率提升 20%；

形成桂花红茶、青砖茶、绿茶三大加工

技术体系，获国家发明专利 2 项、实用

新型专利 3 项；主持制定的《咸宁桂花

茶》团体标准及省级地方标准已正式

实施，新申报的《桂花绿茶加工技术规

程》预计年内发布。相关技术成果在

多家龙头企业示范推广，帮助企业降

本 15%、增效 25%，培训技术人员 200
余人次，辐射带动农户500余户。

此次座谈会不仅搭建了政产学

研用交流平台，更标志着咸宁桂花茶

产业向更高水平发展迈出关键一

步。各方表示将以会议为契机，持续

深化协作，共同打造具有全国影响力

的"咸宁桂花茶"品牌，助力林下经济

高质量发展。
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共谋高质量发展新篇章


