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咸宁是全国五大传统桂花产区之
一，桂花栽培历史悠久。2023年，“咸
宁古桂花树群”更是入选农业农村部

“中国重要农业文化遗产”。
“在1985年全国桂花质量鉴定会

上，咸宁桂花以其色黄、瓣大、肉厚、留
香持久等优势，质量位居全国第一。”
曾从事多年桂花苗木种植的何家明
说，咸宁桂花口碑响亮，此前却仅作为
苗木卖往全国各地，加之当地没有深
加工企业，鲜桂花附加值也不高，只得
低价卖往外地。如今，政府重视引导
产业发展，形成了“接二连三”的良好
态势。

2021年，咸宁市成立了桂花办，
并出台专门地方性法规，对古桂实施
挂牌保护。其间，先后引进华彬力美、
金桂生物、天香古桂子等桂花深加工
企业。2023年，出台中国桂花城建设
10条促进措施，从设立专项经费、标
准化桂花基地建设、桂花产业科技创
新等10个方面，明确拿出“真金白银”
支持产业发展。近3年，全市改造新
建了标准化桂花基地2600亩，还开展

了桂花太空育种。
国庆假期前四天，咸宁桂花主题

游成为最大亮点。超12万人次“寻香
客”循着政府发布的赏桂地图与观赏
指数，赶到咸安区桂花镇古桂群、湖北
川玉有机茶园等景点。他们既能赏桂
花、打桂花，还能体验桂花茶制作。

“数字平台让我们的桂花特产礼
盒销量翻了三倍！”走进湖北叁壹文化
科技公司展馆，咸安桂香特产馆馆长
彭啸盯着“家住桂花城”平台的实时数
据，颇为欣喜。展馆里，各种桂花文创
产品琳琅满目，公司联合创始人李梦
轩身着汉服为咸宁桂花代言。据介
绍，该平台整合资讯发布、在线购物、
技术指导三大功能，目前已对接29家
涉桂企业，产品从37款增至206款。

“目前，全市桂花全产业链企业
400多家，今年产值预计将超22亿
元，比去年增长12%以上。”郑光勇表
示，我市正抢抓机遇，坚持“桂花+”理
念，推进桂花与茶叶两大产业链深度
融合，打造独具特色的“咸宁桂花茶”，
进一步做大这朵花产业蛋糕。

今年咸宁鲜桂花采收加工量首破170万斤，有望推动全产业链增值12%以上

桂香盈城时 丰产更丰收
●湖北日报全媒记者夏中华 本报记者陈婧 特约记者胡剑芳 李婷婷

“今年遇上桂花丰产，且集中开花，收花速度在以前想都不敢想！”10月13日，咸
宁市咸安区桂花镇柏墩村，湖北本草汇农业公司车间，微波真空烘干机传送带上，金
黄的桂花如瀑布流淌。生产负责人何家明介绍，国庆假期前后不到一周时间，他们
就收了近30万斤鲜桂花。而往年，这个收花量需要至少一个月。

桂花可赏、可闻、可食、可药用，是中国十大名花之一。咸宁，因桂花而得名“香
城”。这里桂花种植面积达15.16万亩，树龄在50至99年的桂花树达万余株，百年以上
的古桂树2000余棵，占全国古桂树总数90%以上，被命名为“中国桂花之乡”。

“鲜桂花十分娇嫩，必须在采后24小时内进加工厂保鲜或烘焙，才能更好留香留
色，以提炼精油或者制作成各种食品饮料的原料。”咸宁市桂花城建设领导小组办公
室（下称“咸宁市桂花办”）主任郑光勇介绍，今年国庆节前一周雨水足、气温稳，桂花
开得既齐整又浓烈。为此，市桂花办和相关部门提前谋划，多方协力，鲜桂花采收加
工量创历史纪录，首破170万斤，为全产业链年产值增值打下坚实基础。

作为“中国桂花之乡”，咸宁桂花栽
种面积大，各县市区都有种植。“理论上，
全市桂花树可年产桂花约500万斤。但
是，桂花从长在树上到采到筐里的过程
中，受制于天气、树型、地势、采收方式等
多重条件损耗极大，一般能收到四成已
经是非常好了。”郑光勇介绍，据他预测，
在咸宁，近年的鲜桂花采收量能达到
200万斤算是极限。今年，我市鲜桂花
采收加工量突破170万斤，基本上实现
了应采尽采。

要实现应采尽采，一方面花农、种植
大户、合作社等要有积极性；另一方面，
企业要有收购的积极性和充足的鲜桂花
加工能力。

如何调动供给端和需求端的积极
性，实现双向奔赴？鲜桂花的价格尤其
需要加强预期引导。

为此，早在9月初，咸宁市桂花办和
市桂花协会就组织专班调研，听取各方
意见，并于9月28日前首次发布了《桂花
鲜花收购指导价》，并呼吁花农分类采
收，确保质量。指导价建议，企业根据质
量分级，按8元到15元一斤收购鲜桂花。

“政府出的这个分级指导价，既保采
收质量，又护花农利益，务实有效。”湖北

本草汇公司董事长程日升说，9月28日
清晨，湖北本草汇公司的鲜桂花收购第
一天，前往他们收购点和烘干厂区的花
农就排起了百米长龙。而且，送去的鲜
桂花香气足，整体质量也比往年好。

位于咸宁市高新区的湖北八月花食
品公司，是当地的鲜桂花消耗大户。说起
今年收花的火爆程度，企业董事长刘忠也
有同感。“往年半个月收十几万斤，今年大
丰收，不到一周我们就收了70多万斤！”刘
忠说，响应政府号召，他们增加人员，坚持
按照指导价及时收购鲜桂花；开足设备，
用烘焙、腌制等多种方式，不分昼夜对收
购来的鲜桂花及时加工储存。

鲜桂花集中上市，加工企业收购需
要大量流动资金。“今年的桂花花期格外
集中，幸亏政府平台及时协调，帮我们提
供了一笔170万元的短期贷款，解决了
资金周转难题。”程日升说。

郑光勇说，前期，市桂花办委托华中
农业大学研制桂花采摘和收集器械，今
年产品下线应用。政府出资10余万元采
购了30多套，发给专业大户、基地、合作
社等无偿使用，采花效率大大提升。此
外，咸安区还组织4支专业采花队伍，上
门帮助缺少专业采花劳力的地方采花。

做大做强桂花产业，离不开二产
深加工企业的助力。国庆期间，位于
咸宁城区的武汉金桂生物科技公司收
了20万斤鲜桂花，将用于生产桂花精
油和香氛、香水、面膜、纯露、洗衣液、
洗手液等。

公司负责人庞洪杰介绍，桂花的
香气很容易挥发，不容易保存。为此，
他们联合高校经过多年摸索发现，神
农香菊的香气与桂花的香气很相融，
而且添加5%的神农香菊就能更长时
间保留桂花香。企业将这一研究成果
应用于桂花精油香薰产品，深受市场
欢迎。今年，他们又运用纳米改性材
料，将桂花精油的留香时间进一步延
长到4至8小时。

“1吨价值2万元的鲜桂花，可提
炼成600毫升精油、1吨纯露，残渣还
可以物理发酵产生500公斤酵素液，
三项算下来价值超过15万元，翻了好
几倍。”庞洪杰说。

鲜桂花除了提炼精油外，更广泛
的用途是初加工后用作食品饮料的原
料。今年以来，星巴克、瑞幸、爷爷不
泡茶等时尚咖啡奶茶品牌先后采购咸
宁桂花，加工特色精品咖啡、奶茶等，
深受欢迎，这意味着咸宁干桂花有了
更广泛的市场。

如何在潜在市场中，抢到更多订
单？“我们不打价格战，一直坚持用品
质稳住订单。”刘忠说，两年前他们引
进一套AI鲜桂花精选设备。该设备
在原来烘干、振动筛选、风选、光电色
选等4道工序基础上，增加机器开展
更精细的品质把控，加工出来的干桂
花品质更有保证，价格一直稳定在一
斤300元以上。

“我们公司去年投入200余万元进
行技术改造，引进了微波真空烘干机及
AI色选机，并对干桂花进行品质分级，
公司高档干桂花卖出了高价，还成功闯
入标准严苛的欧洲市场。”程日升说。

政企民共绘丰收图 鲜桂花采收加工首破170万斤

科技赋能价值跃升 桂花变精油身价翻几倍

“接二连三”拓新局 全产业链产值将超22亿元


