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金秋十月，咸宁桂花迎来历史性丰
收。在这片“中国桂花之乡”的馥郁芬
芳中，咸宁开泰酒业有限公司的桂花米
酒正以“东方桂韵”香飘“狮城”新加坡。

“继去年采购15吨我们的桂花米
酒后，今年新加坡客户又于日前采购了
5吨，几天前已发货。”开泰酒业负责人
王格伟介绍，企业几十种酒类产品中，
桂花酒系列销量占比高达40%，成为名
副其实的“黄金单品”。

王格伟透露，这位新加坡“回头
客”，是经国内经销商客户介绍认识
的。本次再度下单的同时，还发来一封
感谢信。信中说，开泰酒业的桂花米酒
以其独特东方风味与醇香口感，在新加
坡广受欢迎，产品成功入驻世界著名度

假区圣淘沙以及高端俱乐部和米其林
餐厅，并与茅台、五粮液等高档酒品并
列销售。

“我们企业算是被‘桂花’救活了！”
在繁忙的生产线旁，王格伟感慨万千。

原来，这位来自湖南衡阳的酿酒
人，自1999年来到咸宁酿造啤酒起，与
酒为伴已26年。2001年至2008年，他
拜师三位酿酒大师深研米酒技艺。
2009年创立手工作坊，半年售出200吨
散装米酒。2014年在政府支持下创办
开泰酒业，却遭遇机械化生产口感不及
手工生产的困境。为攻克技术难关，他
连续五天五夜驻厂研究，投入巨资甚至
变卖房产，最终在2017年通过上百次实
验实现糖度与酒精度达标的纯天然米酒
量产。2018年，他又在政府引导下转
型，立足咸宁特色桂花资源研发桂花酒。

“泡米、蒸饭、撒酒曲，28摄氏度恒
温发酵36小时，再加入桂花静候一周，
酒香混着桂香，才是咱咸安独有的味
道。”多年的酿酒技术积淀，这位从“扎
啤王子”蜕变为“米酒大王”的创业者找
到了酿造桂花米酒的诀窍。

近年来，咸宁开泰酒业加大设备升
级改造，每年采购桂花及提取液价值超
30万元，制作不同等级的桂花米酒。
此外，为塑造品牌，他还投入30万元做
专业品牌设计，并计划开设“桂酒馆”拓
展体验式营销。

“年轻人更爱低度、芳香的好口感，
咸宁桂花酒正符合这种趋势。”王格伟
介绍，如今，企业每月产值都超百万元，
生产的“桂花糯米酒”已跻身“拼多多”
同类产品热销榜前五，产品远销英国、
马来西亚、北京、上海等国内外市场。

新加坡客户再次下单

咸宁桂花米酒香飘“狮城” 本报讯（记者 王奇峰 通
讯员 张美玲）金秋十月，稻浪
翻滚，秋收正酣。赤壁市供销
合作社聚焦农户需求，提供从
种植到收割、从烘干到销售的
全流程农业社会化服务，以机
械化、智能化“管家式”全程服
务，高效解决秋收“急难愁盼”
问题。

10月 14日，在黄盖湖镇
黄盖咀村的百亩稻田里，2台
收割机开足马力穿梭作业，沉
甸甸的稻穗瞬间脱粒成金灿
灿的稻谷，源源不断地输送到
一旁等候的运输车上。

已在此承包粮田8年的种
粮大户宋东海，今年种植的

“昌两优135”水稻品种。“今年
亩产估计达到了1400斤。播
种、施肥、除草、打药全是供销
社全程跟踪服务，比以前轻松
太多，效益也比人工种植高不
少。”看着满车待运的稻谷，宋
东海难掩丰收的喜悦。

为保障粮食生产、提升服
务效率，赤壁市供销合作社组
建了150余人的专业农服团
队，广泛吸纳农机手和农技人
员加入，并将200余台农机设
备统一纳入北斗农机管理平
台，实现智能化调度。通过分
区域管理、优化作业路线、协
调作业安排，实现服务需求与
资源配置的精准匹配。

近期阴雨天气较多，粮食
烘干成为保障粮食品质、减少
产后损失的关键。在车埠镇
毕家村供销合作社，村民们驾
驶三轮车将刚收割的稻谷陆
续送到这里。经过称重后，稻
谷直接送入仓库进行烘干处
理，轰鸣声中，烘干后的稻谷
在库房里堆起一座座“小山
丘”。

为应对稻谷收割高峰，毕
家村供销合作社的烘干设备
24小时不间断作业，且安排专
人实时维护；同时根据稻谷水
分比例灵活调整收购价，敞开
仓门随时收购湿谷，全力确保
农户稻谷不滞销、不霉变、不
腐烂。

“我们从9月20日开始烘
干，每天24小时轮换烘干，烘
干量达300吨。”毕家村供销合
作社负责人熊伟金说。

据悉，从田间地头的机械
化作业，到烘干作业全天候保
障，赤壁市供销系统“管家式”
全程服务已覆盖9个乡镇，机
械收割 3.2 万亩，惠及农户
5000余户，用专业服务守护农
户“丰收粮”。

赤壁供销“管家式”服务

高效解决秋收
“急难愁盼”问题
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10 月 10 日，咸安汀泗桥红色文化
旅游区项目建设现场，东西街外立面
正在进行改造，街道配套地下管网建
设工程正在施工。

据了解，该项目以“华中水驿，铁军
圣地”为总体定位，范围包括汀泗古镇
及北伐战役遗址塔脑山等，总面积约3
平方公里。 项目建设内容包括文保单
位和历史建筑修缮改造、古镇民居改造
及新建等，旨在将汀泗桥古镇打造为华
中地区著名的 5A 级景区。（记者 毛亚
轩特约记者李婷婷 通讯员陈明）

红色文旅项目
有序推进

本报讯（记者 杜培清 通讯员 柯周
超）10月16日，《“艺术解码”——鄂南
传统聚落研究展》在市美术馆开展。展
览以武汉科技大学艺术与设计学院董
黎教授的专著《鄂南传统聚落研究》为
学术支撑，通过民俗实物、图文展板、艺
术作品等形式，搭建文化与观众的互动
桥梁，让观众沉浸式感受咸宁的民俗特
色与人文厚度。

鄂南传统聚落研究展围绕“基
石形塑”“匠造纹章”“新生共续”等
主题，依托董黎专著的核心资料与

观点，系统展现了鄂南聚落在山水
格局与移民文化交融中，形成的地
域适应性建筑风格与象征纹样，引
发观众对传统聚落保护与可持续发
展的思考。湖北科技学院鄂南文化
研究中心提供的木制挂屏、冰裂纹
门窗、砖雕等珍贵实物，以及武汉科
技大学艺术与设计学院、湖北科技
学院艺术与设计学院十数位老师前
期在董黎教授带领下深入刘家桥、
石门村、羊楼洞等传统聚落，实地调
研、现场创作积累的一批美术作品，

为展览奠定坚实基础，给观众带来
多元审美体验。

据悉，董黎对咸宁传统聚落的研究
始于其博士论文，在2015年获国家社
科基金艺术学项目资助后，她深入咸宁
5县（市、区）28个乡镇，调查77处建筑
遗存，积累5000余张图片、40万字资
料，于2021年出版相关专著。

本次展览由市文化和旅游局、市政
协文化文史和学习委员会、湖北科技学
院艺术与设计学院主办，展期将持续到
11月15日。

沉浸式感受咸宁民俗特色与人文厚度

鄂南传统聚落研究展亮相市美术馆


