
◆一个契机，开启创业之路
桂婳是汉川人，家里在汉川从事食

品加工多年。“以前做复配果汁和复配乳
酸菌，我们农村有吃藕带的习惯，2005
年起我父亲就尝试藕带加工，2010年这
个技术和市场就成熟了。”桂婳说。

2012年，在电视台担任编导的桂
婳，通过央视《舌尖上的中国》第一季

“大自然的馈赠”，被湖北嘉鱼珍湖的千
亩荷塘风景和藕农寒冬挖藕场景所震
撼，她不仅敏锐地发现了里面深藏的巨
大商机，也觉得自己可以做点什么来改
变当地藕农的艰辛境遇，从此她萌生了
要到嘉鱼陆溪镇创业的念头。

2015年，赶上嘉鱼招商引资的大
好时机，桂婳在来嘉鱼陆溪镇反复考察
学习十余次后，她和父母亲带上武汉所
有家产与积蓄，决定流转原造船厂的土
地和房产，以此为生产基地开始创业，
立志要打造嘉鱼首家致力于莲藕精深
加工的企业，创办了湖北嘉珍公司，开
始了一个女孩的创业之路。

“当初回到珍湖的时候，以为农业
就是诗情画意，就是满塘荷香，就像我
们平时看到的美丽景色一样。但当我
真正接触这个行业之后，才了解到挖藕
人的艰辛，了解到一线工人的辛苦。”回
想最开始的日子桂婳很是感慨。

但是，最让她感到头疼的还是莲藕

的储存和销售问题。嘉鱼莲藕品质好是
公认的事实，但是由于宣传不够、储存保
鲜等技术难题，一直走不出去。于是陆
溪镇政府带领企业，为嘉鱼珍湖莲藕成
功申请了“中国地理标志证明商标”，另一
方面她开始着手研发莲藕的加工产品。

◆一根莲藕，衍生42种产品
如何解决莲藕的储存问题？唯一

的出路就是进行精深加工。桂婳介绍，
企业成立的第一年主要是在做研发。
比如做藕带，包括如何让用泡椒水使腌
制出来的藕带能够保持鲜度，口感上脆
度如何刚刚好以及酸辣到什么程度更
受欢迎，这是一个反复调试的过程。

“这些就是浸泡的藕带，我们的工
艺要通过分切分拣、洗、盐水和其他的发
酵乳接种，腌制成熟最低需要一个半月，
时间长的需要二到三个月，要让它完全
入味，充分发酵转氨就必须这样做。藕
带的品质在收购的时候就有讲究，长度、
颜色、采摘时间都有标准。”桂婳称。

公司不断延长莲藕类产品线，通过
多年的研发，产品有泡藕带、藕片、藕
夹、藕粉、莲子、荷叶茶、莲心茶等，已达
到13个系列42个品种，年加工莲藕制
品6500吨，年产值8500万元，成为湖
北省农业产业化重点龙头企业、省级扶
贫龙头企业，嘉鱼县首家被认定为“省

级星创天地”的农产品加工企业。在
2020年10月举办的第二届湖北地理
标志大赛中，嘉鱼珍湖莲藕获得了金
奖。2020年12月，“嘉鱼珍湖莲藕”精
深加工项目一举夺得了咸宁市第三届

“绿色田野杯”双创大赛一等奖，继而又
摘得湖北省双创大赛二等奖。

如何解决莲藕产品的销售问题？
公司通过天猫、抖音等新媒体直播带货，
由央视朱广权联合李佳琦带货，1分35
秒售出了21万包，销售额168万元。还
通过兴盛优选、十荟团、美团优选、橙心
优选等社区平台进行销售，销售额500
余万元。通过政府对接资源，湖北嘉珍
与中燃集团、碧桂园集团、海康威视、光
明乳业、浙商银行等企业达成合作，销售
额突破1000万元。公司线下经销商由
2019年的125家增加到了2021年的
337家，遍布全国125个城市。

在疫情期间，湖北嘉珍逆流而上，
2020年线上销售业绩突破3000万元，线
下业绩突破5500万元，总体销售业绩达
到 8500 万元，比 2019 年还增加了
10%。该事迹受到了央视新闻的关注和
报道。

◆一个产业，致富一方百姓
陆溪镇铜山村的刘美英，以前在

广州打工，由于丈夫生病她回乡照护，
家里只有3亩田公婆在种，如今她在
公司每月能拿到3000多元收入，还可
以照顾丈夫和家庭。

公司先后与150余户贫困农户签订
了劳动合同、用工协议，并且有效地采取
了“定向招工法”和“灵活用工法”，也就是
说无论是固定工和临时工，我们只招收
当地的贫困户。有意向的贫困户签订长

期务工协议，保证保底工资不低于每年
12000元，并对上岗的贫困户开展技能
培训，让他们及时上岗。临时工农闲时
来公司务工，农忙时可回家打理庄稼，做
到“两不误”。去年，有80多家贫困户在
公司打零工，年人均增收8000元。

公司年消耗周边莲藕、藕带达6000
吨，提高了周边农户种植莲藕、藕带的积
极性。公司对他们的莲藕、藕带进行保
底收购，以村企合作的模式，签订收购协
议，也就是说在价格高的时候，让农户尽
管去卖，卖出价，赚到钱；而在市场价格低
时，公司以不低于市场价格的标准实行
大批量的保底收购，既避免了农户亏本，
也避免了莲藕、藕带积压滞销，让他们吃
了定心丸，帮助他们走出低谷，脱贫致富。

公司除自主开辟水生蔬菜基地
外，带动了周边界石村、官洲村、铜山
村、虎山村、邱家湾等5个村种植莲藕
25000亩、藕带2000亩、湘莲800亩
的产地基地，走出了一条“公司+基
地+贫困户”的产业扶贫新路子。不仅
提升了贫困户的“造血”能力，也推动
了嘉鱼县莲藕种植产业化的进程。

乡村振兴的重中之重是产业振
兴。“莲产业作为湖北十大产业链之
一，我们相信通过未来几年的深耕和
探索，莲藕加工产品会从现在的42变
丰富到72变！”桂婳坚信。她也将不
遗余力带领湖北嘉珍，以“打造国家级
农业产业化重点龙头企业”为愿景，让

“又闻薯香”红薯粉丝，经选薯、
清洗、粉碎、打芡、煮粉、挂粉等近二
十道传统工序完成包装工序，纯手工
制作，粉条粗细不同，色泽通透，天然
晾晒，粉条不规则弯曲，泡发后外形
完整，口感爽滑Q弹。配料简单，无
明胶、防腐剂、着色剂等添加剂成
分。粉条含碳水化合物、膳食纤维、
蛋白质、烟酸和钙、镁、铁、钾、磷、钠
等矿物质，具备红薯的多种养生功
能，吃法多样例如 猪肉炖粉条、蚂蚁
上树、凉拌粉条、火锅等。

由湖北故乡云农业生物科技股

份有限公司生产的“又闻薯香”薯汁
系列产品、薯粉丝系列产品以100%鲜
榨、0化学添加剂、绿色健康、生态养
生等等特点深受市场商家及消费者
的青睐；每一滴薯汁采用无任何化学
肥料的鲜薯源，含有红（紫）薯原有的
花青素、低聚果糖、绿原酸、多酚、膳
食纤维和维生素C等多种营养成分。

公司是中国首家专注于薯类深加
工企业，湖北省级农业龙头企业、湖北省
拥有出口经营权之一的企业，主营产品
有红（紫）薯汁原生态养生饮品、纯手工
薯粉丝、红薯淀粉。（记者 傅辉/整理）
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“阳春园”牌麻饼甄选多原材料
（小麦粉、芝麻、山茶油、金桔丁、干桂
花、麦芽糖、蜂蜜、白沙糖、冰糖、葡萄
干、花生），经传统手工制作而成，是地
道传统食品，其制作程序讲究复杂(先
人工拌、揉、搓、打、锤成圆形，再一蒸
二炒三烘四烤），其饼色金黄、其味甜
润清香、松酥爽口、唇齿留香、风味独
特。阳春园麻饼，匠心制作：观其色、
品其味、达其意、唇齿之间、香韵自来。

“阳春园”牌麻饼是由通山阳春园
食品有限公司加工生产。该公司是一
家湖北省省级农业产业化重点龙头企

业，也是通山具有300多年历史的“大
畈麻饼”优秀传统产品传承企业。

2012年荣获第21届中国食品博览会
金奖。2013年获得第十届中国武汉农业
博览会“金奖农产品”。2016年被评为“湖
北省著名商标。2018年通过ISO9001质
量管理体系认证。2019年荣获“咸宁市名
优特色产品”。 （记者 傅辉/整理）
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“又闻薯香”红薯粉丝

一根莲藕的42变
——桂婳和她的嘉珍农业

●记者 傅辉

“一根莲藕，除了直接烹饪，还有42种
吃法！”7月16日，由省委组织部、省农业农
村厅主办的全省农村实用人才创业创新项
目决赛场上，来自湖北嘉珍生态农业发展有
限公司的总经理桂婳给出的答案，让在场领
导嘉宾专家惊奇不已，“嘉鱼珍湖莲藕”精深
加工项目凭借产业创新优势，一举获得全省
第二的佳绩，也让我们看到未来农业绿色
化、智能化、现代化的新发展趋势。


