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湖北赤壁赵李桥因其得天独厚的
自然环境和历史悠久的砖茶文化，造
就了一个经久不衰的“青砖茶”传奇。
记者请湖北赤壁赵李桥茶业有限公司
董事长魏艳香讲述赵李桥茶业与“青
砖茶”的故事。

据史料记载，青砖茶起源于唐朝，
兴盛于清朝，而赵李桥是中国青砖茶的
发祥地。公元827年，唐太和年间，“青
砖茶”列为贡品，并下诏“万民种茶，昌盛
大唐。”公元1006年，宋景德年间，朝廷
大兴茶马市，以马五十匹，易茶两千斤，
于是赵李桥茶马古道拉开历史序幕。这
一串串尘封的历史记忆，被青砖茶的味
蕾激发出来，从而沉淀为一种历经数百
年的具有地域特色的青砖茶商品。

由于种种历史原因，曾经繁荣了
两个世纪的赵李桥镇逐渐衰落，乃至
于把“赵李桥”和“青砖茶”曾经一度的
完美结合，在风云变幻的历史长河中
被无情割裂，空留下地名“赵李桥”，而

“青砖茶”逐渐淡出世人眼眸，被遗忘
在历史拐角处。

但时间给了青砖茶味道。从赵李
桥到羊楼洞，无非数公里的地理距离，
有着一条蜿蜒曲折的沥青公路贯穿其
中，这正是万里茶叶之路的一段路程，
却是赵李桥青砖茶走出去的源头，成为
闻名遐迩的青砖茶圣地。如今这一带
青山连绵，碧浪涌动，其间偶有竹海的
低吟浅唱，茶园的摇曳生姿、暗香浮
动。正是这梦幻般仙境，孕育出天然生

成、无污染、无菌害的茶叶。经几代人
的搓揉翻炒，一篓篓翠绿的嫩茶自然发
酵并经压制而成一种青砖茶，外形酷似
青砖，故名“青砖茶”。从历史灵魂深处
走来的青砖茶，被赵李桥镇的传承人重
新拨开岁月厚重的尘埃，极力追回被时
光撩拨的荣光，重新定位，重新塑造赵
李桥青砖茶的百年品牌。

近几年来，赤壁砖茶产业迎来了
前所未有的发展机遇，当地政府以博
大胸怀，吸引并鼓励民营企业进行战
略转型升级，并把砖茶产业作为现代
农业的支柱产业大力发展。在吹响大
力发展砖茶产业的集结号后，众多茶
企铆足劲头勇往直前，呈现出“一石激
起千层浪”的发展势头。

2010年，以茶为业，以业为家的
湖北赤壁赵李桥茶业有限公司掌舵人
魏艳香凭借着惊人的胆魄和重振赵李
桥青砖茶的历史使命，在赤壁创立了
赵李桥茶业有限公司。从此，她与茶
界同仁一道，用企业家的智慧翻开了

“赵李桥青砖茶”的历史新篇章。
她所领导的赵李桥茶业公司，以

全国八大低氟茶生产基地为基础，以
湖北省农科院为依托，将传统工艺与
现代高新科技进行无缝对接，把食品
与艺术、经济与文化、生态与旅游融为
一体，打造成具有赤壁地域特色的创
新型企业。其所享有的“赵李桥”品牌
砖茶久负盛名。在此基础上，赵李桥
茶业在产品研发上不断创新，先后与
华中农业大学、南京农业大学等多家
科研机构联合攻关，深度开发青砖茶
最为突出的功能功效。

为了不辱使命，赵李桥茶业素来以
传播砖茶文化为己任，从产品品质和产
品营销上狠下功夫，主要通过先进技术
将采摘下来的新鲜茶叶进行处理，以此
降低茶叶的含氟量，把有效成分保留下
来，把有害物质通过持续发酵过滤出
去，确保健康环保。与此同时，针对市
场不同需求，制定企业营销战略目标，
力求以最优质的产品与服务满足不同
客户的需求。其所生产的“佑香翠毫”、

“老卢白茶”等多个产品屡获佳奖，堪称
业界上品。边销茶系列产品内销新疆、
内蒙等地，外销蒙古、俄罗斯等地，成为
内地青砖茶最主要的畅销品，鼎力铸就

“赵李桥青砖茶”民族品牌形象。
赵李桥茶业，如今作为赤壁公共品

牌“赤壁青砖茶”生产型的标杆企业，在
千载难逢的极好机遇面前，以大刀阔斧
的魄力，复兴青砖茶，传承茶文化，发展
茶产业。目前，投资6500万元的赵李
桥茶业产业园正在兴建，主要分为科研
和茶文化、休闲景观茶园以及现代化生
产中心三大功能区。这是众多茶企中
脱颖而出的龙头企业的精华缩影。

“赤壁青砖茶”上“2018年中国茶
叶区域公用品牌价值评估”榜100强，
位列全国第18位，评估价值为25亿
元。将赤壁青砖茶销往欧亚大陆，复兴
甚至超越茶马古道当年的繁荣是赵李
桥茶业和众多茶企共同追求的目标。
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本报讯（记者 彭桃红）在互联网时
代下，抖音等短视频平台的涌现催生
了一批“网红经济”，咸宁有哪些网红
店，它们又有哪些特色？今天我们来
探访一家在抖音拥有7.1万点赞量的
本土网红实体店——胜仔肠粉王。

这家店“寄居”在希望桥附近的一
家餐馆里，与本地粉、面、面窝等常见
的早点不同，这里早餐的特色是广东
肠粉和现磨现煮的豆浆。店主张胜在
广东学过几年肠粉和麻辣烫手艺，口
味地道正宗。

“肠粉是广东非常出名的汉族传统
小吃,属于粤菜系，我做的是抽屉式肠
粉。”店主张胜边说边演示起一套肠粉的
制作流程，一层薄油在蒸屉中抹匀，浇上
一勺自磨米浆，再放入食客要求的配料，
均匀铺开，最后360°旋转收尾，用旺火
蒸40秒左右，蒸熟后淋上鲜甜而不咸，
清而不淡，油而不腻的专用酱汁。

一份皮薄洁白，中间夹杂着金黄色
鸡蛋，翠绿色青菜，鲜香多汁肉粒的豆
皮就这样端上食客眼前。一筷子夹起
来，Q弹剔透，入口爽滑。最令人惊艳
的还属他们家的竹窝肠粉，不仅薄、滑、
韧，自带竹箩花纹，更吸收了竹子淡淡
的天然清香，伴随着花生油的味道融合
在一起，比抽屉式肠粉质感更厚实一

些，同时也更能体现出米浆的韧性。
好的美食需要好的原材料，肠粉

的原材料是张胜亲自去咸安挑选自己
开车拖回来的，豆浆的原料则是他爱
人从菜场亲自采购的，这样品质既放
心又能节约成本，店铺也是借用了舅
舅的餐馆，他做早餐，舅舅做中餐和晚
餐。张胜在经营上虽然精打细算，但
是对待顾客却很大方，“豆浆免费赠
饮”，伴随着吆喝，他解释道，自己很小
的时候就外出闯荡了，年纪小，学历不
高又没有技能的他在外面吃了很多
苦，也收获了很多帮助，所以他希望把
节省的进货成本回馈给顾客，用这样

的方式向社会传递善意。
“他们家肠粉吃过一次就念念不

忘，一有时间我就会和朋友一起骑车过
来吃，鸡蛋味很浓，而且铺得很满，有淡
淡米浆味，咽下还有些微回甘。”记者在
该店采访时，一位老顾客边说边热心地
向我们推荐特色竹窝肠粉，来往路人也
纷纷在这家“网红”店门口拍照打卡。

“开业四年了，有很多顾客是大老
远从外地开车来品尝，还有拜师学艺
的。”张胜说，对待每一位顾客他都像
朋友一样热情，每招一名学员也都会
不遗余力地教他们一些真本领。

回望张胜这几年，从18岁回到咸宁

尝试创业，但是没有一个人认为他能成
功，但他一直坚持着，并在22岁时买了
自己第一套房，27岁买了属于自己的第
一辆车。张胜说，这一路走来，虽然很艰
辛，但是他仍然在努力着，因为他始终坚
信，成功不是将来才有的，而是决定去做
的那一刻起，持续累积而成。

广式肠粉哪家强？探探胜仔肠粉王“网红”早餐
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