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本院在咸宁城区未设
立任何分院，谨防上当受骗

看风湿 治疼痛

就到麻塘麻塘麻塘麻塘医院来

院址：咸宁市桂乡大道2号
电话：0715-8618999

格力电器-温泉大道华荣金色形象店

格力电器-温泉大道万保钟楼专卖店

格力电器-咸安金茂花园万顺形象店

格力电器-咸安渔水路正大家电格力专柜

格力电器-咸安南山路正大格力专卖店

格力电器-咸安区(怀德路)温馨家园格力专柜

格力电器-咸安武商量贩金桥家电格力专柜

格力电器-咸安美佳火车站金色形象店

格力电器-咸安文笔路42号骏和格力空调专卖店

格力电器-温泉德瑞暖通中央空调专卖店

格力电器-咸宁咸安长安大道16号万顺格力专卖店

格力电器-咸宁大道广誉湖科专卖店

格力电器-咸宁体育路广雅专卖店

格力电器-咸安怀德路正大格力专卖店

格力电器-赤壁万达形象店

格力电器-赤壁福星花园形象店

格力电器-赤壁红星美凯龙格力专卖店

格力电器-赤壁威泰大厦格力专卖店

格力电器-赤壁闽通家电城

格力电器-嘉鱼西正街格力嘉美专卖店

格力电器-嘉鱼永联超市旁格力专卖店

格力电器-嘉鱼红星商贸城格力专卖店

格力电器-嘉鱼西正街万达电器格力专柜

格力电器-崇阳新建路鼎佳格力专卖店

格力电器-崇阳崇阳大道家悦格力专卖店

格力电器-崇阳格力广雅专卖店

格力电器-崇阳金太阳电器格力专柜

格力电器-崇阳黎城华府中远格力专卖店

格力电器-通山永盛形象店

格力电器-通山九宫大道闽通家电格力专柜

格力电器-通山九宫大道盛通格力专卖店

格力电器-城央一品格力家用中央空调专卖店

格力电器-通城钟亚电器格力专卖店

格力电器-通城大中格力专卖店

格力电器-通城双龙路格力中央空调专卖

格力电器-通城摩托街华美家电格力专柜
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今年 5 月 17 日，市妇幼保健院

停车场入口处旁边的都挺好饺子

馆开始试营业。都挺好饺子馆老

板袁达葵介绍，517谐音“我要吃”，

选择这天试营业是希望在都挺好

饺子馆用餐的食客能吃得开心，愿

意吃了再来吃。而取名“都挺好饺

子馆”是想让食客在该店用餐感觉

“都挺好”。

都挺好饺子馆不单是一家只卖

饺子的饺子馆，这家店的特色还有

牛肉面、清汤粉、热干面、通山包坨、

馄饨、豆皮等。店老板袁达葵也不

仅仅是饺子馆的老板，他同时还经

营一家医药公司。袁达葵说，正因

为自己经营医药公司跟医院打交道

比较多，让市民吃得健康、吃得好是

他一直追求的目标。

来自通山散养的黄牛肉、经过

二十多种中药材熬制而成的酱油、

细火慢熬 24小时的骨头汤、纯手工

擀皮剁肉末的水饺和通山包坨、手

工磨制的芝麻粉、纯手工擀皮剁肉

末的饺子更是该店的灵魂……昨日

上午，在该店，本报直播团队记者光

听袁达葵介绍这些，就仿佛已经看

到了一桌子的美味。

“因工作原因，我经常跟医院打

交道，每次去医院的时候都很感慨，

钱多钱少真的无所谓，身体健康真

的太重要了。”袁达葵说，一日三餐

对每个人来说很重要，而早餐则是

重中之重。所以该店在选择食材时

也是慎之又慎，绝对在食物源头把

好关。

“在我店用餐的食客大可放心，

我们首先要保证食物新鲜健康，其

次保证营养丰富，至于口感好不好

必须排在这两个硬性条件之后。”袁

达葵说，自己一家老小的一日三餐

基本也是在店里解决，想用心想做

好这家店，让食客口口相传，有每天

都想来这里用餐的冲动。

“店里从食材原料到加工出成

品，我每一个环节要求都很严格。

仅仅在食材选购方面，我就下了很

大的功夫，说我开店之前跑遍了咸

宁所有菜市场，也一点都不夸张。

就拿牛肉来举例吧，为了让大家能

吃上高质量的牛肉，我舍近求远，专

门到通山乡下与几位农户签订合

同，保证了我们每日新鲜纯高山放

养黄牛肉的采购。”袁达葵说，用料

好不好，食客一吃就知道，就比如该

店从来不用味精，所以基本所有食

物吃过之后会回甘，而不会发苦或

者涩口。

“可别说，这家店的牛肉鲜嫩甘

甜。”“除了牛肉，简单的清汤粉汤质

也不一般，我一般吃完了粉，汤也要

喝完，回味无穷。”“有时想换换口

味，吃上一碗热干面，香喷喷的芝麻

香，软硬适中的面条，再淋上一小勺

滚烫的菜籽油，吃起来果真不一

样。”……昨日上午，面对本报直播

团队镜头，不少食客纷纷竖起大拇

指夸赞。

袁达葵说，从该店营业至今，因

味道纯正、口感鲜美，已经有了许多

回头客，口碑甚好。接下来，他会坚

持使用质量好的原材料，让大家在

这个店吃得舒心和放心，让大家觉

得在该店用餐各方面“都挺好”。

都挺好饺子馆：

食客都说好 才是“都挺好”


