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本报讯（记者 吴青朋 通讯员 赵
哲曙）近日，省食品药品监督管理局
公布2017年度湖北省餐饮服务食品
安全示范街及“明厨亮灶示范店”，我
市1条街区和15家餐饮店上榜。

根据全省餐饮服务食品安全示范
创建工作部署，经自愿申报、逐级推

荐、资格审查、现场考评、集中公示等
程序，共评审出2017年度湖北省餐饮
服务食品安全示范街39条，湖北省餐
饮服务食品安全“明厨亮灶示范店”
295个。其中，我市1条商业街区上
榜餐饮食品安全示范街，15家餐饮企
业被评为“明厨亮灶示范店”。

据悉，在此次评选中，嘉鱼县滨湖
路被评为省餐饮服务食品安全示范街；
被评为省餐饮服务食品安全明厨亮灶
示范店的15家餐饮单位分别是：赤壁
市圣薇拉婚庆服务有限公司、湖北香城
泉都大桥村健康养老院（咸安区）、崇阳
锦阳国际酒店、尚禾集团（崇阳县）职工

食堂、通城英皇大酒店、咸安区彭厨餐
厅、高新区余味家常菜馆、咸安区永安
府民老菜馆、简朴寨咸安旗舰店、湖北
嘉鱼金泰贸易有限责任公司食堂、嘉鱼
县金玉园酒店、嘉鱼洞庭故事餐、通城
县万泉国际大酒店、通城县华园小家庭
厨房、通城洞庭天下酒楼。

省食品安全示范街及明厨亮灶示范店评选揭晓

我市1条街区15家餐饮店上榜

本报讯（通讯员 赵哲曙）2月2
日，根据市委统一安排部署，市委第
10考评组一行对市食品药品监督管
理局开展2017年度综合考评。

据了解，此次考评内容包含绩效
考核、党风廉政建设检查考核、领导班
子和领导干部履职尽责年度考核暨核
心谈话、社会治安综合治理检查考核、
全面深化改革工作考核和法治建设绩
效考核6项内容。

市委考评组强调，此次综合目
标考评工作既是确保我市目标任
务完成的一个重要举措，也是对各
个单位全年工作的总体评价，更是
促进领导班子和领导干部履职尽
责、干事创业和推动“四个全面”战
略布局在咸宁实施及绿色崛起的
主要抓手。

市食品药品监督管理局党组书
记、局长王用新代表该局领导班子作

述职述廉述法报告，并汇报了该局
2017年干部任用情况。述职述廉述
法结束后，参会人员分别对党风廉政
建设情况、社会治安综合治理情况、法
治建设情况、干部选拔任用等工作进
行了民主测评。

会后，市委第10考评组分别对领
导班子成员、中层干部、下属单位负责
人及退休老干部等对象就领导班子履
职尽责情况开展了座谈。

市食品药品监督管理局

接受市委考评组年度综合考评

本报讯（通讯员 龚俊）1 月 31
日，市食品药品监督管理局召开党组
民主生活会，围绕理想信念、执行决
策、对党忠诚、责任担当、作风建设、廉
洁自律6个方面，进行深刻剖析，开展
批评与自我批评。

据了解，为开好这次民主生活会，
该局精心制定工作方案，下发了两个
文件通知，在条件不成熟时，主动推迟
了民主生活会召开时间，用更多的时
间来交心谈心、统一思想。该局两次
组织中心组学习，广泛征求意见，采取
座谈、设置意见箱、发放征求意见表、
上门走访等形式，广泛征求基层党组
织、党员群众和县（市、区）局、食品药
品生产经营相对人的意见建议；其中

发放征求意见表160份，收回138份，
梳理征求的意见建议77条，并原汁原
味反馈给班子成员。

另外，该局班子成员之间互相交心
谈心20多次，主要领导与科室、分局、
直属单位负责人开展交心谈心15次，
分管领导和分管科室干部职工谈心50
多人次，对存在的问题进行交流讨论，
形成统一意见；针对收集的问题意见，

用一整天的时间召开党组会议，讨论存
在的问题；对于存在的问题，党组成员
主动认领问题，提出整改措施。

在此次民主生活会上，该局党组
书记王用新代表党组作了表态发言，
要加强学习，把科学理论转化为具体
行动；深入调查研究，增强做好群众工
作的本领，切实履行好一岗双责职责，
带头正风肃纪，守住底线和红线。

市食品药品监督管理局

民主生活会重在交心

本报讯（通讯员 王丹华）
春节将至，为确保辖区人民群
众吃上安全、放心牛肉，1月31
日，咸安区食品药品监督管理
局温泉监管所组织执法人员开
展“注水牛肉”专项检查。

据了解，此次检查主要以牛
肉销量较大的农贸市场、大中型
超市等区域为对象，执法人员重
点检查牛肉相关产品的采购查
验和索证索票制度是否建立，经
营单位采购牛肉是否严格执行
进货查验、索证索票制度以及牛
肉来源等，并对各经营单位的牛
肉进行快检，重点检测牛肉的含
水量是否超标。

截至目前，此次行动共出
动执法人员14人次，检查温泉
中心市场及三号桥市场牛肉经
营户7户，对未严格落实进货
查验、索证索票制度的2家经
营户依法下达了责令改正通知
书。并对 7家牛肉经营户的
13个牛肉样品进行了快检，其
中 ，6 个 样 品 含 水 量 超 出
77%。执法人员对初步检测含
水量超标的牛肉（共计 13.52
㎏）依法进行了先行登记保存，
并送往咸宁市食品监督检验检
测所进行进一步检测，如检验
结果不合格，将依法予以严厉
处理。

温泉街道办事处监管所

开展节前“注水
牛肉”专项检查

记者 吴青朋 通讯员 赵哲曙

2018春节降至，市食品药品监
督管理局发布春节期间食品安全消
费警示，提醒大家注意把好“进口
关”，发现问题可拨打12331举报。

据市食品药品监督管理局工作
人员介绍，市民采购食品和原料时，
尽量到证照齐全、管理规范的商场、
超市和市场去购买，选购食品时还
要做到“三看”：看食品包装标识是

否齐全，外包装上是否标明商品名
称、厂名、厂址等内容。看食品和原
料的生产日期和保质期，是否超过
保质期限。看食品外观，不要被外
观过于鲜艳的食品所迷惑，不购买
感官异常的食品和原料。不购买未
经检疫的肉类制品和死因不明的
禽、畜、水产动物及制品。同时，要
索取购货发票，以便在发现问题后
作为维权的依据。

外出聚餐和预订“年夜饭”时应

选择有食品经营许可的正规餐饮单
位就餐。尽量选择公示信息中餐饮
服务量化评级较高的餐厅。用餐时
应注意分辨食品是否变质、是否有
异味，注意餐厅提供的餐具洁净程
度。

就餐时要注意分辨食物是否变
质、是否有异物，不要吃颜色、味道异
常和未烧熟煮透的菜肴。注重饮食
均衡，合理搭配谷类、肉类、蛋类、蔬
菜、水果等多种食物；注意饮食清淡，
少吃油炸、烧烤食物；不要暴饮暴食、
过量饮酒，以免引起胃肠功能失调或
其他疾病。

我市发布春节期间食品安全消费警示

过好年 吃好饭 把好“进口关” 选择购买感官正常的食材，注意观察食
材是否新鲜，是否在保质期内，包装是否完
整无损，有无鼓包（涨袋、胖听）现象。不要
购买和食用有关部门明令禁止、来历不明的
食物（如各种标称“野味”的食品）。

购买需冷藏或冷冻保存的食材后，应及
时放入冰箱，避免长时间暴露在室温下。不
同的食材在保存时应做到生熟分开、荤素分
开，避免交叉污染。冷藏或过夜的熟食、剩
饭剩菜要妥善保存，再次食用前一定要确认
食物未变质，彻底加热后再食用。

市食品药品监督管理局提醒，消费者发现
餐饮食品安全问题，应保存好问题食品原状及
消费票据等有关凭证，及时向所在地食品药品
监督管理部门投诉。投诉举报电话12331。
发生疑似食物中毒时，要及时就诊，并保存好
相关证据，以便有关部门调查取证。

食品采购

外出就餐

家庭聚餐

——要“三看”

——多选择

——食材鲜


